COMUNIONES
Y OTROS EVENTOS

2027

Restaurante el Ninot

Familia Alonso Desde 1966

Calle de Ntra. Sra. De Valverde, 193 28034 madrid
TLF: 91 734 91 74

WhatsApp: 639 87 82 43

E-Mail: reservas@el-ninot.com



SERVICIOS

Parking Mendus Especiales  Tarta de Comunion Mufieco
Aparcamiento Adaptados a Intolerancias Incluida para hacer el corte De comunion
Completamente Alérgenos con la espada Gratuito
Gratuito Veganos
!ll Vegetarianos H : : b
Discoteca Terrazas Salones Privados  Animacion Infantil
Posibilidad alargar la Perfectas para realizar un Sin coste adicional Diversion y entretenimiento
sobremesay crear un cocktail de bienvenida o asegurado

Sébados hasta las 02:45h

Domingos hasta las 00:00h m R
% mIm

Gratuito

ambiente de fiesta tomar la merienda g ‘E;ﬁ‘ % para los peques

ACTIVIDADES INFANTILES

Los nifios disfrutarén de una dfa lleno de diversidn (consultar disponibilidad y fechas)

e (Camas Elasticas e Castillos e Zona de Wii e Pintacaras
Hinchables
e Clobo Flexia e Showde Magia e Juegosde e Zonade
Ping — Pong Futbolines
OBSERVACIONES

1. La duracion del servicio de comidas o cenas es de 2 horas.

2. Horario maximo de ocupacién en salones y/o terrazas en horario de comida
hasta las 18:00h y en Horario de Cena hasta las 00:00 (Entre Semana) y hasta
las 02:30 (Fin de Semana)

3. Si quieren continuar mas tiempo en horaro de comida debe consultar la
disponibilidad en el momento de la contratacion. En el mismo dia podra ser
segun disponibilidad

4. La DECORACION y CANDY BAR se traerd el mismo dia del evento o unos dias
antes, consultando previamente esta posibilidad.

5. Para la decoracion les pedimos que utilicen CINTA CARROCERO para no dafiar



MENU N°1

Platos al Centro de la Mesa (cada 4 personas)
Surtido Ibérico con Picos Andaluces
(Jamon Ibérico, Queso Zamorano y Lomo Ibérico)
Ensalada de Tomate con Foie y Bacon Crujiente
Croquetas Caseras
Continuamos con... (individual)
Langostinos a las Dos Salsas (3 unidades)
Segundo Plato (a elegir)

Cordero Asado con Patata Panadera
Lomo de Lubina Bilbaina y Verduritas Naturales
Chuleta de Ternera a la Parrilla con Patatas Panaderasy
Pimientos del Pals
Postre
Tarta de Hojaldre con Coulis de Natilla
Y Nuestras Bebidas
Tinto de Rioja Crianza y Blanco de Rueda
Cerveza, Agua Mineral, Refrescos y Café

71,00€ IVAincluido

MENU N°2

Platos al Centro de la Mesa (cada 4 personas)
Surtido Ibérico con Picos Andaluces
(Jamon Ibérico, Queso Zamorano y Lomo 1bérico)
Ensalada de Queso de Cabray Cebolla Caramelizada (individual)
Carpaccio de Solomillo y Foie
Gambon al Horno con Ajo Perejil (3 unidades)
Saquitos de Brandada de Bacalao con Salsa Aurora (individual)
Segundo Plato (a elegir)
Solomillo de Ternera a la Parrilla con Patata Panadera y Pimiento
del Pafs
Bacalao al Pil-Pil
Cochinillo Asado a Baja Temperatura
Postre
Tarta de Hojaldre con Coulis de Natilla
Y Nuestras Bebidas
Tinto de Rioja Crianza y Blanco de Rueda
Cerveza, Agua Mineral, Refrescos y Café

74,50€ IVA Incluido



MENU N°3

Platos al Centro de la Mesa (cada 4 personas)
Surtido Ibérico con Picos Andaluces
(Jamon Ibérico, Queso Zamorano y Lomo 1bérico)
Ensalada de Queso de Cabra con Cebolla Caramelizada
(Individual)
Sarten de Almejas y Langostinos
Vol —au — vent de Setas con Pimientos, Foie y Pedro Ximenez
Flor de Alcachofa Confitada
Segundo Plato (a elegir)

Arroz con Sepia y Carabineros (2 personas minimo)
Solomillo de Ternera a la Parrilla con Patata Panaderay
Pimientos del Pals
Cochinillo Asado a Baja Temperatura
Codero Asado con Patata Panadera
Rape Asado a la Bilbaina
Postre
Tarta de Hojaldre con Coulis de Natilla
Y Nuestras Bebidas
Tinto de Rioja Crianza y Blanco de Rueda
Cerveza, Agua Mineral, Refrescos y Café

MENU N°a 75,50€ IVA Incluido

Platos al Centro de la Mesa (cada 4 personas)
Surtido Ibérico con Picos Andaluces
(Jamén Ibérico, Queso Zamorano y Lomo Ibérico)
Cestita de Langostinos y Hojas Rotas con Guacamole
y Salsa de Mango (individual)
Carpaccio de Solomillo y Foie
Pulpo Brasa con Salsa de Almendras
Pajaritos Fritos (Verdura Frita con Gambas)
Segundo Plato (a elegir)

Solomillo de Ternera a la Parrilla con Patatas Panaderas
Cordero Asado con Patata Panadera
Tranchas de Rodaballo a la Bilbaina con Guarnicion
Arroz de Bogavante (Minimo 2 personas)
Postre
Tarta de Hojaldre con Coulis de Natilla
Y Nuestras Bebidas
Tinto de Rioja Crianza 'y Blanco de Rueda
Cerveza, Agua Mineral, Refrescos y Café

77,00€ IVA Incluido



MENU N°sg

Primer Plato (Individual)

Surtido Ibérico con Picos Andaluces
(Jamon Ibérico, Queso Zamorano y Lomo Ibérico)

Continuamos con... (Individual)
(A elegir para todos los comensales)

Gambas (6 Unidades) y Langostinos (5 Unidades) Cocidos
O
Ensalada de Rape
Segundo Plato (a elegir)
Solomillo de Ternera a la Parrilla con Patata Panadera
Cordero Asado con Patata Panadera
Cochinillo Asado a Baja Temperatura con Patata Panadera
Tranchas de Rodaballo a la Bilaina con Guarnicion
Postre
Tarta de Hojaldre con Coulis de Natilla
Y Nuestras Bebidas
Tinto de Rioja Crianza y Blanco de Rueda
Cerveza, Agua Mineral, Refrescos y Café

84,50€ IVA Incluido
MENU Vegano, Vegetariano y Sin Gluten

Entrantes
Salmorejo Cordobés
Flor de Alcachofa Confitada
Patatas Revolconas con Crujiente de Boniato
Segundo Plato (a elegir)

Arroz de Verduras
Hamburguesa de Garbanzos
Lasafia de Verduras
Postre
Mousse de Frutos Rojos
Y Nuestras Bebidas
Tinto de Rioja Crianza y Blanco de Rueda
Cerveza, Agua Mineral, Refrescos y Café

57,00€ IVA Incluido

Podemos adaptar cualquier menu a cualquier intolerancia o alergia para
que sea lo mas similar posible al menu del resto de los invitados.



MENU INFANTIL N°1

Plato Combinado Compuesto de (A elegir)
Hamburguesa de Ternera con Croquetas y Patatas Fritas
Tiras de Pollo con Croquetas y Patatas Fritas

Postres (a elegir)
Tarta Ninot con Coulis de Natilla
0
Helado

Y Nuestras Bebidas
Agua Mineral, Refrescos.

28,50€ IVA Incluido

MENU INFANTIL N°2

Primer Plato (a elegir)
Pasta con Salsa Bolognesa
Entremeses de la Casa Frios y Croquetas

Segundo Plato (a elegir)
Tiras de Pollo Empanada con Patatas Fritas
Hamburguesa de Ternera con Patatas Fritas
Costilla BBC con Patatas Fritas

Postres (a elegir)
Tarta Ninot con Coulis de Natilla
O
Helado

Y Nuestras Bebidas
Agua Mineral, Refrescos.

37,00€ IVA Incluido



Cocktail N°1

(30 minutos)
Compuesto De
Patatas Chips
Piruleta Bikini
Brocheta de Queso Fresco y Tomate Cherry
Hojaldritos Variados

Y Nuestras Bebidas
Vino Espafiol, Cerveza, Agua Mineral, Refrescos

10,45€ IVA Incluido

Cocktail N°2

(45 minutos)

Compuesto De
Patatas Chips
Piruleta Bikini
Chupito de Salmorejo
Tartaleta de Crema de Atun
Cucharilla de Mejillones en Vinagreta

Y Nuestras Bebidas
Vino Espafiol, Cerveza, Agua Mineral, Refrescos

13,75¢€ IVA Incluido

Afade a tu Cocktail

Caramelo de Morcilla +2,20¢€
Mini Creppe Relleno de Espinaca y Queso Suave +2,20€
Triangulos de Sobrasada +2,20¢
Cecina de Ledn con Pan Crissini +2,20€

Fraccién adicional de cocktail (15 min.) 2,75€ [persona
(Si no se puede realizar en zonas exteriores, se desarroflard en el mismo salén contratado)
(Horario maximo para el cocktail: Enhorario de comida 14:30 y de Cena 21:30)



Completa la Celebracion

Opcién n*1
Ampliacion de tu Celebracion
e Barralibre 10,00€/persona/hora dentro del salén
e Alquiler del Equipo de MUsica por 55,00€/h (Trae tu
propia playlist)
e (Con un horario de contratacion de 18:00 en adelante.
Con la opcidn de alargar por tramos de hora

Opcién n®
Contratacion Pack incluye
e Barra Libre durante 2 Horas (refrescos, cervezas,
vinos y combinados)
e Merienda/Cena compuesta de

Baguetina de Paleta de Jamon Ibérico con Salmorejo
Tortilla de Patata
Mini Hamburguesa con Queso
Sandwich de York'y Queso
Croqueta de Jamon Caseras
Empanada de Atun

e 38,50€/Personas en saldon privado con musica (Trae tu

propia playlist)
e Con un horario de contratacion de 18:00 a 20:00

Opcion N°3.
Contratacion de Tickets
e Zonaa determinar por el restaurante segun
disponibilidad
e (opas 9,00€
e Refrescosy otros 3,50€
e Botellas 90,00€ (con 12 refrescos)

Complete suMenu de Adulto (precio a mesa completa)
-Licores 2,75€/persona

- Cava 2,75€/persona

- Copa 8,50€/persona

-Sorbete 4,00€/persona

e lareserva de cualquiera de estos servicios debe hacerse junto con la contratacion del evento y sujeta a
disponibilidad de las instalaciones.
e Después de la contratacion del evento, consultar si queda disponibilidad.



SERVICIOS ADICIONALES

DisSeeteca’con D) /diga.... B ......... .. &..... W .............. 165,00€
(A contar desde el final del Servicio de la comida o cena)
Alquiler equipo de mUsica/2horas.......c.ceeveveeeeciiseneeieeerennens 165,00 €

s, WHora adicional de alquiler/1hora........ccceeveeveenienneenennnne 55,00 €
Barra Libre/2 horas/persona(bebidas no Premium) ............cc......... 20,00 €

- Hora adigional/thora/persona

- (con recuento, minimo 50% pax contratacién) ................ 10,00 €
Botellas alcondlicas ......cceevveeeenieeiiiceiiiee e 90,00 €
(con 12 refrescos incluidos; bebidas no Premium)
Copas por tickets (bebidas no Premium) .......cccccceevevevnvrernnennenes 9,00 €
Otras consumiciones por tickets (bebidas no Premium) ............... 3,50 €
Descorche como complemento de nuestra barra libre.................... 0,00€
Servicio de descorche/1hora/persona (Servicio,vasos y hielo).......... 2,75€
Alquiler del ordenador ......oceevveevvinieiiniinirienccee 10,00€
Alquiler de proyector..........cooeivviiii i 40,00 €
Alquiler de miCréfONOS ...c..eeveeveererierieicirerrceeeeeeeen 10,00€
Alquiler carrito de madera (Para montaje de Candy Bar)... ............. 55,00 €
Alquiler carrito pequefio ... 25,00€
Minutas personalizadas (1 unidad) ......c.cceverevereeecciinerrne 1,40 €
Marcasitios Personalizados(1 unidad) ......c.ceceveveveueveeneninrenienennnes 0,25 €
Monitores infantiles/thora/imonitor (1 monitor cada 10 nifios) ...... 28,00 €

- Horario limite noche 23:00
- Ampliacion horario noche + 50,00€

Alquiler de Castillo Hinchable ..., 80,00 €
Servicio de emplataje de productos del cliente 1/persona................. 0,55€
Hora de montaje por el Restaurante (decoracién del cliente).......... 28,00 €

CEREMONIAS CIVILES

OfICIANTE ettt
Alquiler de alfomMbBra.....c.ccveieieirriecce s
Equipo de musica y micros, ordenadory coordinador .......eveeeevereeseereenecnenne
Montaje (mesas, sillas de ceremonia) precio pOr PErsoNa ........ceceeeveevveveveruceeuenens
ATCO B FIOTES ettt ettt s et sttt sba et et be s e e

TELEFONOS DE INTERES

Fotdgrafo: 608.14.55.69
Oficiante de Ceremonias Civiles: 655.21.84.26
Montaje de Candy-Bar : 680.56.53.30



NDICIONES GENERALE

~IVA. Todos los pred‘@s de este catalogo llevan INCLUIDO el IVA vigente.

~Estos Menus no incluyen bebidas,comidas o servicios no especificados en los mismos.

~La celebracion se contratara para un ndmero de comensales con un error permisible en el mismo de
un 10%, pudiendo el restaurante en el caso de que el error fuera superior a este 10%, disponer de
parte del salon contratado.

~ Los segundos platos requieren confirmacion al menos quince dias antes del evento.
~El ndmero final de asistentes se confirmaran al menos quince dias antes del evento. No
obstante, se podra maodificar hasta 3 dias antes del evento. Este nimero de asistentes
finalmente comunicado, seran los que se facturen.

~Las mesas adicionales para Candy Bar, regalos, etc que se necesiten requieren
confirmacion.al menos quince dias antes del evento. Este servicio es gratuito.

~La utilizacion del aparcamiento del restaurante es gratuito. No supone, por tanto,
contrato de depdsito o custodia de los vehiculos. Los dafios que pueda sufrir el
vehiculemnoseran responsabilidad del Restaurante.

~ Puntualidad. Debido a las especiales caracteristicas que presentan las celebraciones es preciso
respetar el horario contratado para conseguir que el servicio se desarrolle con normalidad. Por todo
ello se exige la llegada de todos los asistentes en el horario contratado con una flexibilidad maxima de
30 ‘minutos. Las demoras no contratadas se facturardn aparte. (Suplemento 2,75€/comensal
contratado, por cada 30 minutos de retraso).

~Deja el lugar como te lo has encontrado. Cualquier colocacion del cliente o decoracion tendra que ser
retirada al finalizar el evento y la colocacion tendra que ser con elementos que no deterioren las
instalaciones (cinta carrocera o similar).

HORARIOS

1. Horario maximo de ocupacion de los salones y/o terrazas hasta las 18:00 en turno de comidas.
2. Horario méximo de ocupacién de los salones hasta las 00:00 (entre semana) y 02:30 (en fin
de semana) en turnos de cenas.

PACOS:

~Para hacer efectiva la contratacion sera necesario depositar una sefial de 250,00¢€. Esta sefial puede
hacerse:
1. Enefectivo
2. Con Tarjera Bancaria
3. Portransferencia
ES33 2100 2746 18 0200099580 (Caixabank. Titular: OLIVOS DE VALVERDE S.L)
Concepto de la transferencia:
Fecha/Nombre/Numero de reserva-(en.caso de tenerla)
~El resto se abonara el mismo dia del evento o silo prefieren, tambien puede ser unos dias antes.
~La sefial se perdera en caso de cancelacionde la reserva por causa no imputable al restaurante.



