BODAS

2026 - 2027

Restaurante el Ninot

Familia Alonso Desde 1966

Calle de Ntra. Sra. De Valverde, 193 28034 madrid
TLF: 917349174

WhatsApp: 639 87 82 43

E-Mail: reservas@el-ninot.com



Vicente Alonso Torres comenzd en el mundo de la hostelerfa en los afios cincuenta
abriendo las puertas del Restaurante El Ninot en 1982.

Sus hijos han continuado con su legado,consolidando en este largo tiempo, un reconocido
prestigio por la calidad de su cocina donde se puede encontrar tradicion e innovacion y una
esmerada atencion al cliente que harade su evento una experiencia inolvidable.

La personalizacion del evento, con absoluta flexibilidad a las peticiones de los clientes, es
una de sus ensefas, partiendo del principio de que la mejor publicidad de un
establecimiento es hacer bien su trabajo y en ello ponen todo nuestro empefio y carifo.

SERVICIOS
Parking Menus Especiales Animacion Infantil
Aparcamiento Adaptados a intolerancias Diversion y entretenimiento
Completamente Alérgenos asegurado
Cratuito Veganos paralos peques
Vegetarianos Gratuito
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Discoteca Terrazas Salones Privados
Posibilidad alargarla sobremesay Perfectas para realizar Sin coste adicional
crear un ambiente de fiesta Ceremonia &9
Sabados hasta las 02:45h Cocktail de bienvenida g %
Domingos hasta las 00:00h Tomar la merienda
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OBSERVACIONES

1. Tiempo del servicio maximo sin ampliaciones es de 4 horas y 30 minutos
- Recepcion de bienvenida : 1 Hora
- Hora Comida/Cena: 2 horas
- Fiesta1horay 30 minutos
2. Posibles ampliaciones por tramos de hora
3. Se pide puntualidad y cumplimiento de los horarios contratados



MENU DE BODA TODO INCLUIDO 1
Recepcion de Bienvenida

Queso Zamorano
Chupito de Salmorejo
Mini Croquetas de Jamon
Cucharita de Mejillones en Vinagreta
Tartaleta de Setas al Ajillo
Brochetitas de Gamba Orly
Bodega Seleccionada

Primer Plato

Brandada de Bacalao sobre Salsa Aurora

Segundo Plato A Elegir

Meloso de Ternera Con Parmentier de Patatas

Salmoén Gratinado con Hojaldre de Verduras Salteadas

Postre

Tarta de Queso con Mermelada de Arandanos

Bodega
Tinto Rioja Crianza, Blanco de Rueda
Agua, Cerveza, Refrescos
Caféy Cava

1 Hora 'y Media de Discoteca con d
1 Hora y Media de Barra Libre
Merienda o Recena

PreCio...covviiiniiiiiiiiiicncnnenncnenneneciigitedoe il 93,50 €
(Paquete vélido para un minimo de 50 comensales adultos: para un ndmero inferior consultar)

POSIBLE CAMBIO DE PRIMER PLATO (SIN-COSTE )

Tartar de Salmon sobre Cama de Guacamole

POSIBLES CAMBIOS DE SEGUNDOS PLATOS (CON COSTE)

Chuleta de Ternera a la Parrilla con Patata Panadera y Pimiento Piguillo +3,75€



MENU DE BODA TODO INCLUIDO 2
Recepcion de Bienvenida

Mini Vol-au-Vent Rellenos de Crema de AtUin

Chupito de Salmorejo Cordobés
Créppe de Espinaca con Queso Suave
Pincho de Chistorra con Pimiento Verde
Mini Croguetas de Jamon
Cucharillas de Tartar de Salmon
Bodega Seleccionada

Primer Plato

Ensalada De Pato Confitado con Crujiente de Boniato, Yucay Perlas de Mozarella

Segundo Plato A Elegir

Chuleta de Ternera Blanca a la Parrilla con Patata Panadera y Pimiento del Pais
Lubina al Horno y Hojaldres de Verduras salteadas

Postre

Tarta Milhojas de Crema y Nata con Coulis de Natilla

Bodega

Tinto Rioja Crianza, Blanco de Rueda
Agua, Cerveza, Refrescos
Caféy Cava

1 Hora y Media de Discoteca con dj
1 Hora y Media de Barra Libre
Merienda o Recena

g (<ol o TP OPRPOUPPRRE: ..~ e~ - SN SRNOOO 98,00 €
(Paguete vélido para un minimo de 50 comensales adultos: para un ndmero inferior consultar)

POSIBLES CAMBIOS DE SEGUNDOS PLATOS (CON COSTE)
Entrecot de Carne Roja ala Parrilla con Pastel de Patata y Tomate Confitado +2,75¢€

Bacalao al Pil-Pil +2,75€



MENU DE BODA TODO INCLUIDO 3

Recepcion de Bienvenida
Cecina de Leon en Pan Grissini

Rollito de Carpaccio de Pifia con Queso Suave

Brocheta de Queso Fresco, Aceituna y Cherry
Caramelo de Morcilla

Cucharita de Mejillones En Vinagreta
Mini Croguetas de Jamon

Bodega Seleccionada

Para Comenzar

Cesta de Langostinos y Hojas Rotas con Guacamole y Lascas de Ventresca
(Salsa de Mango, Aceite y Frutos Secos con un toque de Melocotdn)

Segundo Plato A Elegir

Entrecot de Carne Roja a la Parrilla con Pastel de Patata y Tomate Confitado

Bacalao al Pil-Pil

Postre

Tarta de Tres Chocolates con Coulis de Chocolate Valor

Bodega

Tinto Rioja Crianza, Blanco de Rueda
Agua, Cerveza, Refrescos
Caféy Cava

1 Hora y Media de Discoteca con d
1 Hora'y Media de Barra Libre
Merienda o0 Recena

0[O T O TTRPRTI | | TR 103,00 €
(Paquete vélido para un minimo de 50 comensales adultos: para un nimero inferior consultar)

POSIBLES CAMBIOS DE SEGUNDOS PLATOS (CON COSTE)

Solomillo de Ternera a la Parrilla con Patata Panadera y Pimiento de Guernica +2,00€
Rape Asado a la Bilbaina con Verduritas Naturales +2,00€



MENU DE BODA TODOQ INCLUIDO 4

Recepcion de Bienvenida
Maestro Cortador de Jamon Ibérico
(Pan Tumacay Picos Andaluces)
Canapés de Salmon
Cucharita de Mejillones en Vinagreta
Tartaletas de Setas al Ajillo
Brochetitas de Gambas Orly
Queso Zamorano
Mini Croquetas de Jamon
Bodega Seleccionada

Primer Plato

Medio Bogavante Elaborado sobre Vinagreta de Langostinos con Salsa de Salmorejo

Segundo Plato A Elegir

Solomillo de Ternera a la Parrilla con Patata Panadera y Pimiento del Pais
Rape Asado a la Bilbaina

Postre

Tarta Fina de Manzana con Helado y Crema Fresca

Bodega
Tinto Rioja Crianza, Blanco de Rueda
Agua, Cerveza, Refrescos
Caféy Cava

1 Hora y Media de Discoteca con dj
1 Hora 'y Media de Barra Libre
Merienda o Recena

PreCio.n. v v e omsBi m e ssasessessnansssasssassensossmnneessstlqheesosnnsse s Prane s o0 119,00 €
(Paquete vdlido para un minimo de 50 comensales adultos: para un nimero inferior consultar)

POSIBLES CAMBIOS DE SEGUNDOS PLATOS (SIN COSTE)
Cochinillo Asado a Baja Temperatura
Cordero Asado con Patata Panadera



MENU-DE BODA TODO INCLUIDO 5

Recepcion de Bienvenida
Maestro Pulpero con Servicio a la Vista de los Invitados
Estacion de Quesos Seleccionados
Cucharita de Atun con Guacamole
Mini Croquetas de Jamon
Chupito de Salmorejo
Cecina de Ledn con Pan Grissini
Tartaleta de Foie con Manzana Caramelizada

Bodega Seleccionada

Primer Plato

Ensalada de Rape Alangostado con Emulsién de Caviary Vinagre de Mddena

Segundo Plato A Elegir

Cordero Asado Patata Panadera
Cochinillo Asado a Baja Temperatura

Postre

Tarta de San Marcos con Coulis de Arroz con Leche

Bodega
Tinto Rioja Crianza, Blanco de Rueda
Agua, Cerveza, Refrescos
Caféy Cava

1 Hora y Media de Discoteca con d
1 Hora 'y Media de Barra Libre
Merienda o Recena

g =T 1 T 5RO o - Pl 128,00 €
(Paquete vdlido para un minimo de 50 comensales adultos: para un ndmero inferior consultar)

POSIBLES CAMBIOS DE.SEGUNDOS PLATOS. (SIN COSTE)
Solomillo de Ternera con Patata Panadera
Bacalao al Pil-Pil



MENU DE BODA INFANTIL N°1

Recepcion de Bienvenida
(segln menu elegido para invitados adultos)

Plato Combinado Compuesto de

Tiras de Pollo con Croquetas y Patatas Fritas
Hamburguesa de Ternera con Croquetas y Patatas Fritas

Postres (a elegir)

Tarta Ninot con Coulis de Natilla
O
Helado

Y Nuestras Bebidas

Agua Mineral, Refrescos

Cocktail, Barra Libre (sin Alcohol) y Merienda/Recena en las mismas

condiciones que la contratacién de invitados adultos
41,00€ IVA Incluido

MENU INFANTIL N°2

Recepcion de Bienvenida
(seguin menu elegido para invitados adultos)

Primer Plato (a elegir)
Pasta con Salsa Bolognesa
Entremeses de la Casa Frios y Calientes

Segundo Plato (a elegir)
Tiras de Pollo Empanadas con Patatas Fritas
Hamburguesa de Ternera con Patatas Fritas
Costilla BBC con Patatas Fritas

Postres (a elegir)
Tarta Ninot con Coulis de Natilla
O
Helado

Y Nuestras Bebidas

Agua Mineral, Refrescos

Cocktail, Barra Libre (sin Alcohol)y Merienda/Recena‘en las
mismas condiciones que la contratacion de invitados adultos

53,00€ IVA Incluido



SERVICIOS Y COMPLEMENTOS INCLUIDOS EN LOS MENUS

Paquetes validos para un minimo de 50 comensales adultos

1. 1Horay media de Discoteca con DJ

1Horay media de Barra Libre (primeras marcas no Premium)

La merienda o recena incluye hojaldritos, sandwiches y medias noches variados.
Manteleria y sillas vestidas

Decoracion floral en salén de celebracién (un centro por mesa)

Protocolo (sitting y meseros)

Tarta Nupcial con Corte

Coordinacion musical (entrada, tarta, baile nupcial). Discoteca aparte.

© N oYU AW

Para un numero inferior a 50 personas
Incremento de 2,50 €/comensal contratado
Servicio de Discoteca sin DJ (pudiendo contratarlo con suplemento de 165,00¢€)

DEGUSTACIONES

stacion gratuita a partir de 50 comensales adultos

- Entre 50y 75 adultos...............
- Entre 76 y 100 adultos

- A partir de 101 adultos

Degustaciones adicionales/persona............ 55,00 €/persona



COMPLETA TUS MENUS

Espera con
Servicio de agua, naranjada y limonada en recepcidn de invitados/persona........c.cccvevuevenieneanes 1,65 € [persona

Coérner& Estacion

& Maestro Jamonero con Cortador de [DAMCO..uuuii ittt 8,80 € [persona
& Maestro Pulpero ¢/ Servicio a la Vista de [0S INVitados......cccevveeeeieneninieeieceeeeeee 8,80 € [persona
& EStacion de StEaK Tartare. .. ci ettt e e ettt e et e e re e e e e e e sseaesenaneaennns 7,70 € [persona
B E S LI OIIMEI AMOGES ..+ ovveeenveerrvredineeasiveiorsersareesseessssssssesssssesessnsasenesssesssssssssessassssssasesssassasessns 7,70 € [persona
B LICION GBSO, Ty veovee e Tttt eteece st sstssatsstssassatsstostestesatsstsoreossssusrtassssassassssones 7,70 € [persona
& Estacion de PescadoS @@ SAl... ittt 8,80 € [persona
& Estacion de Gofres, Perritos Calientes y Palomitas .....eecceveeveeienieeeeienienirie e 8,80€/personas
& Cérner de Cervezas Variadas (hasta 4 marcas diferentes).....c..c.eeeeieriiriencnien e 4,50 € [persona
& Corner de CocktelerfaVariada (Mojitos, Margaritas, San Francisco).........coeeveveervrerervennenes 6,60 € /persona
Algo Dulce

B HEIAAOS VATIGAOS. .. cevreeiee ettt eeee et eetere e e et eeesetare e e e e sebaressessesssrreeeesennns 2,50 €/ persona
B BIrOCNETA AE FIULBS . cuvvviiie ettt e e et e e e ee et e e e e esratrbeseeesennnrees 2,50€ [ persona
& CUCharitas de ArTOZ CON LECNE .o s e 2,00€ [ persona

Para Comenzartu Menu

& Salmorejo Cordobes con su HUEVO Y SU JAMON..c..uiriieiiriieiirieeieneeie e 9,50 € / persona
& Crema de Tomates Verdes con Profiterol de Calabacin .ueeeevveeeeevveeiciieieeieeeceeceeeee 9,50 € / persona
B CrEMA AE IMAMISCOS eevrrrieeeeeitrieee e e et e e eerbe e e e eetbar e e s eesestareeeeeeetarseeseeestsraeseessissreseeseenaes 10,00 € / persona

Entre platoy plato
& Sorbetes (limén al cava, mojito, mandarina, Manzana Verde).......c.coererereerereeeerscrennansenenns 3.85 €/ persona

Completa tu Merienda o Recena

& MINi HAMDUIBUESES ...vviiiiiiiiiciiiicsi st 2,50 €/ persona
BUGOTES atteeutieeitte ettt ettt et e e et e e etr e et beestteeebeeebaeeebaeeabseeesss e ssaesbeeaassaebanta st e e sseeetsaeansaeeassesaraennreenn 2,50€/ persona
N R IO =[] =T OSSPSR 2,50€/ persona

Fraccién Adicional de Cocktail (15 Min) 2,75€ [Persona
(Si no se puede realizar en zonas exteriores, se desarrollarad en el mismao salén contratado)



SERVICIOS ADICIONALES

Biscoteca cOMBUINOIa. ... ... B............ . ... 165,00€
(A contar desde el final del Servicio de la comida o cena)
AUl crEqUIDOIEC JRUISICa/2N0TaS . 5ineee e oot . ..o oeiussusnconsbie 165,00 €

- Hora adicional de alquiler/1hora.........cccoeeveveenirieuennne. 55,00 €
Barra Libre/2 horas/persona(bebidas no Premium) .....c.cc.ceeueneee.. 20,00 €

- Hora adicional/1thora/persona

- (con recuento, minimo 50% pax contratacién) ................ 10,00 €
Botellas alconGliCas . .covveeveeieenieiiieeeeee 90,00 €
(con 12 refrescos incluidos; bebidas no Premium)
Copas por tickets (bebidas no Premium) .......cccccceevevevnvenriennnes 9,00 €
Otras consumiciones por tickets (bebidas no Premium) ............... 3,50 €
Descorche como complemento de nuestra barra libre.................... 0,00€
Servicio de descorche/thora/persona (Servicio,vasos y hielo).......... 2,75€
Alquiler del Ordenador ... 10,00€
Alquiler de Proyector.......coooviv it i 40,00 €
Alquiler de MIiCrofonos ....cc.cvvveirccniiiricincisesiee e 10,00€
Alquiler carrito de madera (Para montaje de Candy Bar)................ 55,00 €
Alquiler carrito pequUERiO «...c.evveverirrcriicicicecee 25,00€
Minutas personalizadas (1unidad) ......c.cccevereverreeecciinerrnne 1,40 €
Marcasitios personalizados (1 unidad) .......cceeevveivneerreererenennes 0,25 €
Monitores infantiles/thora/imonitor (1 monitor cada 10 nifios) ...... 28,00 €

o Horario limite noche 23:00
o Ampliacién horario noche + 50,00€

Alquiler de Castillo Hinchable .......ccccevviiniiiiniiiieriics 80,00 €
Servicio de emplataje de productos del cliente 1/persona................. 0,55€
Hora de montaje por el Restaurante (decoracién del cliente).......... 28,00 €

CEREMONIAS CIVILES

OfTQIANT ettt ettt st
Alquiler de alfombra.....cccciiniiiiii e
Equipo de musica y micros, ordenadory coordinador ....cocieeneeeiesiencninneane,
Montaje (mesas, sillas de ceremonia) precio por PErsona cue.ceeeerereuesieiiscecenaes
ATCO A8 TlOTES ettt s e

TELEFONOS DE INTERE

Fotdgrafo: 608.14.55.69
Oficiante de Ceremonias Civiles: 655.21.84.26
Montaje de Candy-Bar : 680.56.53.30



NDICIONES GENERALE
&
~IVA. Todos los precios de este catalogo llevan INCLUIDO el IVA vigente.
~Estos Menus no incluyen bebidasfcomidas o servicios no especificados en los mismos.
~La celebracion se contratara para un numero de comensales con un error permisible en el mismo de
un.10%, pudiendo el restaurante en el caso de que el error fuera superior a este 10%, disponer de

parte del salon contratado.

~Los segundos platos requieren confirmacion al menos quince dias antes del evento.

~El ndmero final de asistentes se confirmaran al menos quince dias antes del evento. No

obstante, se podra modificar hasta 3 dias antes del evento. Este nimero de asistentes

finalmente comunicado, seran los que se facturen.

~Las mesas adicionales para Candy Bar, regalos, etc que se necesiten requieren

confirmacion al menos quince dias antes del evento. Este servicio es gratuito.

~La utilizacion del aparcamiento del restaurante es gratuito. No supone, por tanto,

contratodeé deposito o custodia de los vehiculos. Los dafios que pueda sufrir el

vehiculo noseran responsabilidad del Restaurante.

~ Puntualidad. Debido a las especiales caracteristicas que presentan las celebraciones es preciso
respetar el horario contratado para conseguir que el servicio se desarrolle con normalidad. Por todo
ello’se exige la llegada de todos los asistentes en el horario contratado con una flexibilidad maxima de

30 minutos. Las demoras no contratadas se facturardan aparte. (Suplemento 2,75€/comensal
contratado, por cada 30 minutos de retraso).

~Deja el lugar como te lo has encontrado. Cualquier colocacion del cliente o decoracion tendra que ser
retirada al finalizar el evento y la colocacion tendrd que ser con elementos que no deterioren las
instalaciones (cinta carrocera o similar).

HORARIOS

1. Horario maximo de ocupacion de los salones y/o terrazas hasta las 18:00 en turno de comidas.
2. Horario maximo de ocupacion de los salones hasta las 00:00 (entre semana) y 02:30 (en fin
de semana) en turnos de cenas.

PAGCQOS:

~Para hacer efectiva la contratacion sera necesario depositar una sefial de 500,00¢€. Esta sefial puede
hacerse:
1. Enefectivo
2. Con Tarjera Bancaria
3. Portransferencia
ES33 2100 2746 18 0200099580 (Caixabank. Titular: OLIVOS DE VALVERDE S.L)
Concepto de la transferencia:
Fecha/Nombre/Nudmero de reserva (en caso de tenerla)
~El resto se abonara una semana antes del evento, sin contarlas ampliaciones.
~La sefal se perdera en caso:de cancelacion de |a reserva por causa no imputable al restaurante:.



