Restaurante el Ninot

Familia Alonso Desde 1966

Calle de Ntra. Sra. De Valverde, 193 28034 madrid
TLF: 91734 91 74

WhatsApp: 639 87 82 43

E-Mail: reservas@el-ninot.com



Vicente Alonso Torres comenzd en el mundo de la hostelerfa en los afios cincuenta
abriendo las puertas del Restaurante El Ninot en1966.

Sus hijos han continuado con su legado,consolidando en este largo tiempo, un reconocido
prestigio por la calidad de su cocina donde se puede encontrar tradicion e innovacion y una
esmerada atencion al cliente que harade su evento una experiencia inolvidable.

La personalizacion del evento, con absoluta flexibilidad a las peticiones de los clientes, es
una de sus ensefas, partiendo del principio de que la mejor publicidad de un
establecimiento es hacer bien su trabajo y en ello ponen todo nuestro empefio y carifo.

Parking Menus Especiales Animacion Infantil
Aparcamiento Adaptados a intolerancias Diversion y entretenimiento
Completamente Alérgenos asegurado
Cratuito Veganos paralos peques
Vegetarianos Gratuito
==
Discoteca Terrazas Salones Privados
Posibilidad alargar la sobremesay Perfectas para realizar Sin coste adicional
crear un ambiente de fiesta Ceremonia

Sabados hasta las 02:45h
Domingos hasta las 00:00h

Cocktail de bienvenida
Tomar la merienda

J-Y-Y-3
RRA

OBSERVACIONES
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HIA

1. La duracion del servicio es de 4 horas y 30 minutos

- Recepcion de bienvenida : 1 Hora
- HoraComida/Cena : 2 horas
- Fiesta1 horay 30 minutos
2. Posibles ampliaciones por tramos de hora.
3. Se pide puntualidad teniendo en cuenta los horarios contratados



MENU DE BODA TODO INCLUIDO 1
Recepcion de Bienvenida

Queso Zamorano
Chupito de Salmorejo
Mini Croqueta de Jamon
Cucharita de Mejillon en Vinagreta
Tartaleta de Setas al Ajillo
Brochetitas de Gamba Orly
Bodega Seleccionada

Primer Plato

Saquito de Brandada de Bacalao sobre Salsa Aurora

Segundo Plato A Elegir

Meloso de Ternera Con Parmentier de Patatas

Salmoén Gratinado con Hojaldre de Verduras Salteadas

Postre

Tarta de Queso con Mermelada de Arandanos

Bodega
Tinto Rioja Crianza, Blanco de Rueda
Agua, Cerveza, Refrescos
Caféy Cava

1 Hora y Media de Discoteca con DJ
1 Hora y Media de Barra Libre
Merienda o Recena

g 0 <Tei [0 J P UPUPUPUPPRRUPRRRRPRRRRts: 1 /4 4 (NN OOTRRRPN 85,00 €
(Paquete vdlido para un minimo de 50 comensales adultos: para un ndimero inferior consultar)

POSIBLE CAMBIO DE PRIMER PLATO (SIN-COSTE )

Tartar de Salmon sobre Cama de Guacamole

POSIBLES CAMBIOS DE SEGUNDOS PLATOS . (CON COSTE)

Chuleta de Ternera a la Parrilla con Patata Panadera y Pimiento del Pals +3,75¢€



MENU DE BODA TODQ INCLUIDO 2
Recepcion de Bienvenida

Mini Vol-au-Vent Relleno de Crema de Atun

Chupito de Salmorejo Cordobés
Créppe de Espinaca con Queso Suave
Pincho de Chistorra con Patata y Pimiento Verde
Mini Croqueta de Jamon
Cucharita de Tartar de Salmodn
Bodega Seleccionada

Primer Plato

Ensalada De Pato Confitado con Crujiente de Boniato y Yuca

Segundo Plato A Elegir

Chuleta de Ternera Blanca a la Parrilla con Patata Panadera y Pimiento del Pais
Lomo de Lubina Bilbaina y Hojaldres de Verduras salteadas

Postre

Tarta Hojaldre de Crema y Nata con Coulis de Natilla

Bodega

Tinto Rioja Crianza, Blanco de Rueda
Agua, Cerveza, Refrescos
Caféy Cava

1 Hora y Media de Discoteca con DJ
1 Hora y Media de Barra Libre
Merienda 0 Recena

PrECI0. e vee e e vttt eereerecseerannerrereres s DA oraa ene e A KB Ergee s sesasrasernaess 88,75 €
(Paguete vélido para un minimo de 50 comensales adultos: para un ndmero inferior consultar)

POSIBLES CAMBIOS DE SEGUNDOS PLATOS (CON COSTE)
Entrecot de Carne Roja con Patatas Panaderas y Pimiento del Pafiis +2,75¢

Bacalao al Pil-Pil +2,75€



MENU DE BODA TODO INCLUIDO 3

Recepcion de Bienvenida
Cecina de Leon en Pan Grissini

Rollito de Carpaccio de Pifia con Queso Suave

Brocheta de Queso Fresco, Aceituna y Cherry
Caramelo de Morcilla

Cucharita de Mejillones En Vinagreta
Mini Croqueta de Jamodn

Bodega Seleccionada

Para Comenzar

Cesta de Langostinos y Hojas Rotas con Guacamole y Lascas de Ventresca
(Salsa de Mango, Aceite y Frutos Secos con un toque de Melocotdn)

Segundo Plato A Elegir

Entrecot de Carne Roja a la Parrilla con Pastel de Patata y Tomate Confitado

Bacalao al Pil-Pil

Postre

Tarta de Tres Chocolates con Coulis de Chocolate Valor

Bodega

Tinto Rioja Crianza, Blanco de Rueda
Agua, Cerveza, Refrescos
Caféy Cava

1 Horay Media de Discoteca con DJ
1 Hora y Media de Barra Libre
Merienda 0 Recena

Precio, . ... ... ... st mai st ater s iR -+ S ssaiss 93,75 €
(Paquete vélido para un minimo de 50 comensales adultos: para un nimero inferior consultar)

POSIBLES CAMBIOS DE SEGUNDOS PLATOS (CON COSTE)

Solomillo de Ternera a la Parrilla con Patata Panadera y Pimiento del Pafs +2,00€
Rape Asado a la Bilbaina con Verduritas Naturales +2,00€



MENU DE BODA TODO INCLUIDO 4

Recepcion de Bienvenida
Maestro Cortador de Jamon Ibérico
(Pan Tumacay Picos Andaluces)
Canapé de Salmoén
Cucharita de Mejillon en Vinagreta
Tartaleta de Setas al Ajillo
Brochetita de Gambas Orly
Queso Zamorano
Mini Croqueta de Jamon
Bodega Seleccionada

Primer Plato

Medio Bogavante Elaborado sobre Vinagreta de Langostinos con Salsa de Salmorejo

Segundo Plato A Elegir

Solomillo de Ternera a la Parrilla con Patatas Panaderas y Pimiento del Pais
Rape Asado a la Bilbaina

Postre

Tarta Fina de Manzana con Helado y Crema Fresca

Bodega
Tinto Rioja Crianza, Blanco de Rueda
Agua, Cerveza, Refrescos
Caféy Cava

1 Hora 'y Media de Discoteca con DJ
1 Hora 'y Media de Barra Libre
Merienda o Recena

PIECIO. vt veveennenne e EoiiimnirnnssssnssssesssssesssaasssansnassersosiiobiosceresrnesWosen 00 108,00 €
(Paquete vélido para un minimo de 50 comensales adultos: para un ndmero inferior consultar)

POSIBLES CAMBIOS DE SEGUNDOS PLATOS (SIN COSTE)
Cochinillo Asado a Baja Temperatura
Cordero Asado con Patata Panadera



MENU-DE BODA TODQ INCLUIDO 5

Recepcion de Bienvenida
Maestro Pulpero con Servicio a la Vista de los Invitados
Estacion de Quesos Seleccionados
Cucharita de Atun con Guacamole
Mini Croqueta de Jamon
Chupito de Salmorejo
Cecina de Ledn con Pan Grissini
Tartaleta de Foie con Manzana Caramelizada

Bodega Seleccionada

Primer Plato

Ensalada de Rape Alangostado con Emulsion de Caviary Vinagre de Mddena

Segundo Plato A Elegir

Cordero Asado con Patatas Panaderas
Cochinillo Asado a Baja Temperatura con Patatas Panaderas

Postre

Tarta de San Marcos con Coulis de Arroz con Leche

Bodega
Tinto Rioja Crianza, Blanco de Rueda
Agua, Cerveza, Refrescos
Caféy Cava

1 Horay Media de Discoteca con DJ
1 Hora y Media de Barra Libre
Merienda o Recena

g =Tl T v U = SRR - 116,00 €
(Paquete vdlido para un minimo de 50 comensales adultos: para un ndmero inferior consultar)

POSIBLES CAMBIOS DE.SEGUNDOS PLATOS. (SIN COSTE)
Solomillo de Ternera con Patata Panadera y Pimientos del Pals
Bacalao al Pil-Pil



MENU DE BODA INFANTIL N°

Recepcion de Bienvenida
(segun menu elegido para invitados adultos)

Plato Combinado Compuesto de

Tiras de Pollo con Croquetas y Patatas Fritas
Hamburguesa de Ternera con Croquetas y Patatas Fritas

Postres (a elegir)

Tarta de Hojaldre con Coulis de Natilla
O
Helado

Y Nuestras Bebidas

Agua Mineral, Refrescos.

Cocktail, Barra Libre (sin Alcohol) y Merienda/Recena en las mismas

condiciones que la contratacién de invitados adultos
37,50€ IVA Incluido

MENU INFANTIL N°2

Recepcion de Bienvenida
(segun menu elegido para invitados adultos)

Primer Plato (a elegir)
Pasta con Salsa Bolognesa
Entremeses de la Casa Frios y Croquetas

Segundo Plato (a elegir)
Tiras de Pollo Empanadas con Patatas Fritas
Hamburguesa de Ternera con Patatas Fritas
Costilla BBC con Patatas Fritas

Postres (a elegir)
Tarta de Hojaldre con Coulis de Natilla
O
Helado

Y Nuestras Bebidas

Agua Mineral, Refrescos

Cocktail, Barra Libre (sin Alcohol)y Merienda/Recena’en las
mismas condiciones que la contratacion de invitados adultos

48,00€ IVA Incluido



SERVICIOS Y COMPLEMENTOS INCLUIDOS EN LOS MENUS

Paquetes vélidos para un minimo de 50 comensales adultos

T LN

1 Hora y media de Discoteca con DJ

1 Horay media de Barra Libre (primeras marcas no Premium)

La merienda o recena incluye hojaldritos, sandwiches y medias noches variados
Mantelerfa

Decoracion floral en salén de celebracién (un centro por mesa)

Protocolo (sitting y meseros)

Tarta Nupcial con Corte

© N oYU AW

Coordinacion musical (entrada, tarta, baile nupcial).

Para un ndmero inferior a 50 personas
Incremento de 2,50 €/comensal contratado
Incluida 1 hora y media de equipo de musica sin DJ
(pudiendo contratar al DJ con un suplemento de 150,00¢€)

DEGUSTACIONES

Estos menus incluyen degustacion gratuita a partir de 50 comensales adultos

- Entre 50y 75 adultos.......coeveeennenne. 2 degustaciones incluidas
- Entre 76 y 100 adultos..........ccocueucee. 4 degustaciones incluidas
-‘A'partir de 101adultos............... 6 degustaciones incluidas

Degustaciones adicionales/persona............ 40,00 €/persona



COMPLETA TUS MENUS

Espera con
Servicio de agua; naranjada y limonada en recepcidn de invitados/persona........c.ccceevvereniencanes 1,50 € [persona

Cérner & Estacidn

& Maestro Jamonero con Cortador de [DAMCO..uuuuii ittt eeeaenees 8,00 € [persona
& Maestro Pulpero ¢/ Servicio a la Vista de [0S INVitados......cccevvererieneniniceeceseeene 8,00 € [persona
B ESTACION B STEAK TAItaAr .. i iicirrieeieieiieriee ettt e e et ee e ceeetrreeeeeeeerrereeseesrrrreeeeessbrreseeeinns 7,00 € [persona

o R Ty = [0 o [ 0 el SIT P SRS 7,00 € [persona
©ATaelaie <1 0 Ui oL e RO PRORON 7,00 € [persona
& EStacion de Pescados @@ SAl... ittt ettt 8,00 € [persona
& Estacion de Gofres, Perritos Calientes y Palomitas .....cecceceeveeierieeeeieninirieseseieieeeens 8,00€[personas
& Coérner de Cervezas Variadas (hasta 4 marcas diferentes).....c.oc.eeeeeriirieneniene e 3,75 € [persona
& Cérner de Cocktelerfa Variada (Mojitos, San FrancisCo)..c.veeveeevreeererierereeerieieerisieeseeeeienens 6,00 € [persona
Algo Dulce

Y 5 (5] Te (o A= 14 =1 Lo LT PP UTRUURRTPRRRRRt 2,25 € / persona
B BIrOCNETA AE FIULBS cuvtvieie ittt e ettt e e e eeeabr e e e e e eeeabrrereeesenarrees 2,25€ [ persona
& Cucharitas de A0z CON LECNE . uvii e e et e e 1,75 € [ persona

Para Comenzartu Menu

& Salmorejo Cordobés con su HUBVO Y SU JAMON....uiiiiriiiiieiinieeereee e 8,50 € [ persona
& Crema de Tomates Verdes con Profiterol de Calabacin .ueevcvvveeecvveeieiiiiiciiiiccee e 8,50 € [ persona
B CrEMA AE IMAMISCOS covevrrrieeieiitriee e e ettt ee et eertre e e e eetetrreeeeetetarreeeeeeestarsesseeestrsrereessesrrereessenres 10,50 € [ persona

Entre platoy plato
& Sorbetes (limén al cava, mojito, mandarina, Manzana Verde).......c.cevrerreererceeenceenennenenns 3.50 € [ persona

Completa tu Merienda o Re-cena

& MINi HAMDUIBUESES ...vviiiiiiiiiciiiiiii s e s 2,25 €/ persona
BUGOTES attieteeetee ettt ettt e e et e et e e s ae e s tte e ebeeebe e e beesabseeetaseassa e sbeeasessehan e Rt e e sbaeetaaeentaeeassenareenaaeenn 2,25€/ persona
& PeITIEOS CAlIBNTES teiiitiee ettt ettt e e ettt e e et e e e e b e e s ataae e e tbeaesabeaeesssaaesensaeaenaseaans 2,25€/ persona

Fraccién Adicional de Cocotal (15 Min) 2,50€ /Persona
(Si no se puede realizar en zonas exteriores, se desarrollarad en el mismao salén contratado)



SERVICIOS ADICIONALES

Biscoteca cOMBUITNOTE: .. ... ... . ... 150,0€
(A contar desde el final del Servicio de la comida o cena)
AlquilegEQUIDORC JMUSICa/2h0ras g . ...l ... o it 150,00 €

- Hora Adl@enal de Alquilerfthora...........coeeieuiiiecennee.. 50,00 €
Barra Libre/2 horas/persona(bebidas no Premium) .....c.ccvceeueneeee. 18,00 €

- Hora Adicional/1thora/persona

- (conrecuento, mimo 50% pax contratacion) ................. 9,00 €
Botellas AICONGIICAS ..ooovvreeiiiiiirieeiecceiieeee e 80,00 €
(con 12 refrescos incluidos; bebidas no Premium)
Copas por Tickets (bebidas no Premium) ........ceeeveveeciccninnene. 8,00 €
Otras Consumiciones por Tickets (bebidas no Premium) ............... 3,50 €
Descorche como Complemento de Nuestra Barra Libre ...........c....... 0,00€
Servicio de Descorche/thora/persona (Servicio,vasos y hielo).......... 2,50€
Alquiler del Ordenador ..o 10,00€
Alquiler de Proyector.........coccoviiiiii i, 35,00 €
Alquiler de MIiCrofonOos ....ccvcvvveireniiiricincese e 10,00€
Alquiler Carrito de Madera (Para montaje de Candy Bar)... ............. 50,00 €
Alquiler Carrito PEQUERO ...cccvecviviviiiiiiiiiciciciccicce, 20,00€
Minutas Personalizadas (1 unidad) ......c.coeveverveeiecciinnrinene 1,25 €
Marcasitio Personalizado (1 unidad) ......c.cceverevvrrerercecicccnnane 0,20 €
Monitores infantiles/thora/imonitor (1 monitor cada 10 nifios) ...... 25,00 €

o Horario limite noche 23:00
o Ampliacién horario noche + 50,00€

Alquiler de Castillo Hinchable .......ccoveviiniiiininiicniics 75,00 €
Servicio de Emplataje de Productos del Cliente 1/persona................. 0,50€
Hora de Montaje por el Restaurante (decoracién del cliente).......... 25,00 €

CEREMONIAS CIVILES

OfTQIANT ettt st
Alquiler de alfombra.....ccceiiiiriiii
Equipo de musica y micros, ordenadory coordinador .......ideeeercrircrccnenennnes
Montaje (mesas, sillas de ceremonia) precio por Persona u......eeeeereniesieisnccenne.
ATCO A8 TlOTES ettt s e bt

TELEFONOS DE INTERE

Fotografo: Alberto 608.14.55.69
Oficiante de Ceremonias Civiles: Antonella 655.21.84.26
Montaje de Candy-Bar : Miriam 680.56.53.30



- ondici - |

La contratacion de la reserva implica la aceptacion de las siguientes condiciones:

Primera:La celebracién se contratard para un nimero de comensales con caracter de minimo abonable con un error permisible en el mismo
de un 10%, todo ello conforme al Menu elegido que se anexara a la citada reserva.

Segunda:El cliente se compromete a hacer efectivo elimporte total de la prestacion de la siguiente forma:
e  Enlaultima visita (la semana anterior a la boda) se hara la cuenta final para hacer el pago durante esa semana.
Tercera: La sefial se perdera en caso de cancelacion de la reserva por causa no imputable al restaurante.

Cuarta:Puntualidad. Es preciso respetar el horario contratado para conseguir que el servicio se desarrolle con normalidad. Por todo ello se
exige la llegada de todos los asistentes en el horario contratado con una flexibilidad méxima de 3ominutos.

Quinta: El servicio contratado comprende exclusivamente los productos y servicios expresamente recogidos en la reserva y durante el
servicio contratado. Las consumiciones que los clientes o invitados hagan antes o después del evento seran facturadas conforme a tarifas
generales del restaurante.

Sexta:Los elementos y demés objetos propiedad de los clientes que deseen incorporar a su celebracion (tales como decoraciones, libros de
firmas, aparatos electrénicos, etc.) serdn de la entera responsabilidad de los clientes, no pudiéndose responsabilizar el restaurante de su seguridad
al ser un establecimiento de publica concurrencia y no constituir la reserva un contrato de depdsito o custodia. El restaurante, como deferencia

a sus clientes, pondra toda la diligencia que pueda en el cuidado de las mismas, sin que por ello pueda responsabilizarse de cualquier

contingencia que pueda afectarles. Finalizado el evento el cliente debera retirar todas sus pertenencias inmediatamente; si no lo hace asf, solo se
podran guardar dos dias siendo de aplicacion a las mismas lo anteriormente expuesto.

Séptima: No existe ninguna exclusividad respecto a ninguin servicio que no sean los relacionados con los propios de la actividad de
restauracion. Es decir, fotografos, musicos, DJ, oficiantes de ceremonias, etc. son de libre disposicion por el cliente, pero el restaurante

debe ser conocedor con la suficiente antelacion de aquellos servicios externos contratados al mismo y que vayan a desarrollar sus actividades
en las instalaciones. El desarrollo de sus actividades sera de entera responsabilidad de los clientes.

Octava: La utilizacion de las instalaciones del restaurante debera hacerse siguiendo las instrucciones de seguridad del personal del restaurante.
Los desperfectos y dafios que se originen como consecuencia de un uso indebido de las instalaciones podran ser reclamados a los responsables.

Novena: Utilizacion del aparcamiento. La utilizacion del aparcamiento del restaurante es gratuita y exclusiva para clientes del restaurante.
No supone, por tanto, contrato de depdsito o custodia de los vehiculos. El restaurante no puede hacerse responsable de los dafios que pueda
sufrir el vehiculo. Se ruega no dejen objetos de valor en el interior de los mismos para evitar robos de los que el restaurante no puede responder.

Décima: Los videos u otro material que los clientes deseen exhibir durante sus celebraciones deberd ser probado en el restaurante con la
debida antelacion para evitar posibles errores en su reproduccion. Terceras personas que intervengan en la celebracion, deberan ser
autorizados expresamente al menos por uno de los contratantes.

Undécima: El restaurante se reserva el derecho de admision para aquellos asistentes que no cumplan con las normas del restaurante,
presenten sintomas de embriaguez, inicien o participen en peleas o tengan conductas irrespetuosas contra cualquier persona en el
establecimiento.

Duodécima: Se prohibe, por cuestiones de seguridad e higiene, consumir en el establecimiento alimentos o bebidas externos alrestaurante.

Decimotercera: Si usted o alguno de sus asistentes padece algun tipo de alergia o intolerancia, tiene a su disposicién un registro de
informacion de alérgenos presentes en cada plato. Es necesario informar con la debida antelacion sobre posibles alergias, intolerancias o dietas
especiales para preparar alternativas adecuadas a dichos asistentes.

Decimocuarta: Los productos del restaurante son para el consumo dentro del establecimiento y durante el servicio contratado, no pudiéndose
sacar delrestaurante.

Decimoquinta: Los menores que accedan al establecimiento deben hacerlo siempre en la compafia y bajo la tutela de un adulto autorizado,
siendo responsabilidad del cliente el control de sus movimientos y actos por las instalaciones del restaurante.

Decimosexta: Cualquier colocacion del cliente o decoracion tendrd que ser retirada al finalizar el evento y la colocacion tendra que ser con cinta
de carrocero que no deteriore® las instalaciones del restaurante.

Decimoseptima: Todos los precios de este Catalogo llevan INCLUIDO EL IVA VIGENTE (10% actualmente). Cualquier Cambio que experimente este
impuesto conllevara igualmente el cambio en los citados precios.

Muchas gracias por su colaboracién, imprescindible para que todas las celebraciones sean un éxito



