Restaurante EL NINOT

Calle de Ntra. Sra. de Valverde, 193 28034 Madrid
TIf: 917349174 Whatsapp: 639878243

COCKTAILS

2022/23




COFFEE BREAK 1

Compuesto de

Cafés
Café, Descafeinados, Infusiones, etc.
(1 unidad por persona)

Zumos
Zumos de Naranja, Pifia, Melocotén y Agua
(1 unidad por persona)

Bolleria de calidad

Mini Bolleria artesanal compuesta de napolitanas, palmeras, etc.
(2 piezas de bolleria por persona)

COFFEE BREAK 2

Compuesto de

Cafés

Café, Descafeinados, Infusiones...
(1 unidad por persona)

Zumos

Zumos de Naranja, Pifia, Melocotén y Agua
(1 unidad por persona)

Bolleria de calidad

Mini Bolleria artesanal compuesta de croissants, napolitanas, pastas, etc.
(2 piezas de bolleria por persona)

Algo salado...

Medias Noches rellenas: Jamén York y Queso y Salami
(2 piezas por persona)

o = o o 8,00 €

COFFEE BREAK 3

Compuesto de

Cafés

Café, Descafeinados, Infusiones, etc.
(1 unidad por persona)
Zumos

Zumos de Naranja, Pifia, Melocoton y Agua
(1 unidad por persona)

Bolleria de calidad

Mini Bolleria artesanal compuesta de croissants, napolitanas, pastas, etc.
(2 piezss de bolleria por persona)

Y algo inolvidable

Pulguita de Jamoén Ibérico

(1 unidad por persona)

Pulguita de Queso Manchego
(1 unidad por persona)

DESDE- 1982

Restaurante EL NINOT Precio.....oooo oo 9,95 €

TIf: 917349174 Whatsapp: 639878243



ESPECIAL CUMPLES
(Servido tipo Buffet)

Compuesto de

Baguetina de Paleta de Jamén Ibérico con salmorejo
(1 unidad por persona)

Tortilla de patata
(1 unidad por persona)

Mini Hamburguesa con queso
(1 unidad por persona)

Sandwich de york y queso
(1 unidad por persona)

Croqueta de jamén caseras
(1 unidad por persona)

Tira de pollo con barbacoa
(1 unidad por persona)

Empanada de atun
(1 unidad por persona)

~

Cerveza, Refrescos
(2 bebidas por persona)

Restaurante EL NINOT

Tif: 917349174 Whatsapp: 639878243



COCKTAIL 1

(duracion 1 hora)

Compuesto de

Jamon Ibérico con Picos Andaluces
(cada 5 personas)
Canapé de Salmén
(1 unidad por persona)
Foie con Cebolla Caramelizada sobre Pan Melva
(1 unidad por persona)
Cucharita de Ceviche de Berberechos
(1 unidad por persona)
Mini Crépe Relleno de Espinacas y Queso suave
(1 unidad por persona)
Gamba Orly
(1 unidad por persona)
Tortilla de Patata
(1 unidad por persona)
Chupito de Salmorejo
(1 unidad por persona)
Cerveza, Refrescos y Vinos Esparioles
(2 bebidas por persona)

o (=Y 03 [0 YA

OPCIONAL: Barra Libre durante el Cocktail............ccoii. ..
Fraccién adicional (15 min.) de Cocktail............ccccoeeeeeiiiiiniiiniiinenne,

Este menu no incluye bebidas no especificadas.

..... 3,00 €/persona
..... 2,50 €/persona

Complete su menu con licores o cava por solo 2 € por persona (solo se admite a mesa completa)
Complete su menu con copa por 6,50 € por persona (solo se admite a mesa completa)
Complete su menu con sorbete por 3 € por persona (solo se admite a mesa completa)

Restaurante EL NINOT

Tif: 9173491 74 Whatsapp: 639878243



COCKTAIL 2

(duracion 1 hora y cuarto)

Compuesto de

Jamoén Ibérico con Picos Andaluces
(cada 5 personas)
Tabla de Quesos con Fruta Natural y Frutos Secos
(cada 5 personas)
Canapé de Salmén
(1 unidad por persona)
Punta de Esparrago Triguero Empanada
(1 unidad por persona)
Chupito de Mel6én con oporto
(1 unidad por persona)
Gamba Empanada en Brocheta
(1 unidad por persona)
Hojaldritos Variados (Atun, Chistorra y Queso)

(1 unidad por persona)
Croqueta Casera

(1 unidad por persona)

Cucharita de Pisto con Huevo
(1 unidad por persona)
Tinto de Rioja, Rosado de Navarra, Blanco de Rueda, Zumos Variados, Jerez, Refrescos, Cervezas

(2 bebidas por persona)

(= o o T 23,75 €
OPCIONAL: Barra Libre durante el Cocktail...........cccovviiiiiiiin.n. 3,25 €/persona
Fraccion adicional (15 min.) de Cocktalil............cccoceeiiiiiiiiiiiiieien. 2,50 €/persona

Este menu no incluye bebidas no especificadas.
Complete su menu con licores o cava por solo 2 € por persona (solo se admite a mesa completa)

Complete su menu con copa por 6,50 € por persona (solo se admite a mesa completa)
Complete su menu con sorbete por 3 € por persona (solo se admite a mesa completa)

Restaurante EL NINOT

TIf: 917349174 Whatsapp: 639878243



COCKTAIL 3

(duracion 1 hora y media)

Compuesto de

Jamon Ibérico con Picos Andaluces
(cada 5 personas)
Tabla de Quesos con Fruta Natural y Frutos Secos
(cada 5 personas)
Canapé de Pimientos con ventresca
(1 unidad por persona)
Chupito de calabacin
(1 unidad por persona)
Tartaleta de Gulas y Gambas
(1 unidad por persona)
Taquito de Tortilla Espanola
(1 unidad por persona)
Empanada de Atun
(1 unidad por persona)
Mini Croqueta de Jamén
(1 unidad por persona)
Brocheta de Pifha y Pollo al Curry
(1 unidad por persona)
Caramelo de Morcilla
(1 unidad por persona)
Cucharita de Ceviche
(1 unidad por persona)

~

Tinto de Rioja, Rosado de Navarra, Blanco de Rueda, Zumos Variados, Jerez, Refrescos, Cervezas

(2 bebidas por persona)
g =Y o< o O 27,75 €
OPCIONAL: Barra Libre durante el Cocktail...........cccoovviiiiiiiinn.n. 3,50 €/persona
Fraccion adicional (15 min.) de Cocktail.............cccoeiiieiiiiiiiiiiieie, 2,50 €/persona

Este menu no incluye bebidas no especificadas.
Complete su menu con licores o cava por solo 2 € por persona (solo se admite a mesa completa)

Complete su menu con copa por 6,50 € por persona (solo se admite a mesa completa)
Complete su menu con sorbete por 3 € por persona (solo se admite a mesa completa)

Restaurante EL NINOT
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COCKTAIL 4

(duracién 1 hora y tres cuartos)

Compuesto de

Jamon Ibérico con Picos Andaluces
(cada 5 personas)
Lomo Ibérico con Picos Andaluces
(cada 5 personas)
Brocheta de Salmén y Aceituna
(1 unidad por persona)
Canapé de Salmén
(1 unidad por persona)
Taco de Tortilla Espanola
(1 unidad por persona)
Foie con Cebolla Caramelizada sobre Pan Melva
(1 unidad por persona)
Cucharita de Salpicén de Marisco
(1 unidad por persona)
Empanada de Atun
(1 unidad por persona)
Tartaleta de Espinacas, Pasas y Pinones
(1 unidad por persona)
Tartaleta de Setas al Ajillo
(1 unidad por persona)
Rollito de Carpaccio de Pifia con Queso Suave
(1 unidad por persona)
Brocheta de Pollo al Curry
(1 unidad por persona)
Pasteleria Variada
(1 unidad por persona)

~

Tinto de Rioja, Rosado de Navarra, Blanco de Rueda, Zumos Variados, Jerez, Refrescos, Cervezas

(2 bebidas por persona)
(= o= o T 31,00 €
OPCIONAL: Barra Libre durante el Cocktail...........cccoovviiiiiiiinn... 3,75 €/persona
Fraccion adicional (15 min.) de Cocktail..............ceeviiiiiiiiiiiiiren. 2,50 €/persona

Este menu no incluye bebidas no especificadas.

Complete su menu con licores o cava por solo 2 € por persona (solo se admite a mesa completa)
Complete su ment con copa por 6,50 € por persona (solo se admite a mesa completa)

Complete su menu con sorbete por 3 € por persona (solo se admite a mesa completa)

Restaurante EL NINOT

Tif: 917349174 Whatsapp: 639878243



COCKTAIL 5

(duracién 2 horas)

Compuesto de

Jamon Ibérico con Picos Andaluces (cada 5 personas)
Tabla de Quesos con Fruta Natural y Frutos Secos (cada 5 personas)
Brocheta de Salmén y Aceituna (7 unidad por persona)
Mini Pincho de Queso de Cabra y Cebolla Confitada (7 unidad por persona)
Brocheta de Langostino con Pina (7 unidad por persona)
Punta de Esparrago Triguero Empanada (7 unidad por persona)
Chupito de Meloén (7 unidad por persona)
Caramelo de Morcilla (1 unidad por persona)
Tortilla de Patata (cada 5 personas)
Setita Empanada con Cereales y Alioli (7 unidad por persona)
Cucharita de Ceviche (7 unidad por persona)
Canapé de Pincho con Ventresca (7 unidad por persona)

Gamba Empanada en Brocheta (7 unidad por persona)
Brochetita de Pollo con Manzana Caramelizada y Jalea de Oporto (7 unidad por persona)
Mini Croqueta de Jamon (7 unidad por persona)

Pasteleria Fina Variada
(2 unidades por persona)

Tinto de Rioja, Rosado de Navarra, Blanco de Rueda, Zumos Variados, Jerez, Refrescos, Cervezas

(2 bebidas por persona)
(= o o T 34,50 €
OPCIONAL: Barra Libre durante el Cocktail...........c.ccovvvviiiiiiinn.... 4,00 €/persona
Fraccion adicional (15 min.) de Cocktail............ccccooeeiiiiiiiiiiiiiieeee. 2,50 €/persona

Este menu no incluye bebidas no especificadas.
Complete su menu con licores o cava por solo 2 € por persona (solo se admite a mesa completa)

Complete su menu con copa por 6,50 € por persona (solo se admite a mesa completa)
Complete su menu con sorbete por 3 € por persona (solo se admite a mesa completa)

Restaurante EL NINOT
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COCKTAIL 6

(duracién 2 horas y cuarto)

Compuesto de

Jamon Ibérico con Picos Andaluces (cada 5 personas)

Tabla de Quesos con Fruta Natural y Frutos Secos (cada 5 personas)
Caramelo de Foie y Manzana con Reduccion de Moscatel (7 unidad por persona)
Tempura de Langostinos (7 unidad por persona)

Cucharita de Pisto con Huevo (7 unidad por persona)

Datil con Bacon (7 unidad por persona)

Canapé de Salmon (7 unidad por persona)

Cucharilla de Tartar de Atun (7 unidad por persona)

Tartaleta de Guacamole con Gambas (7 unidad por persona)
Brochetita de Pollo al Curry (7 unidad por persona)

Mini Crépe de Puerros y Gambas (7 unidad por persona)
Brocheta de Ternera con Pimientos (7 unidad por persona)
Cecina de Ledn al Aceite de Oliva en Pan Grissini (cada 5 personas)
Caramelo de Morcilla (7 unidad por persona)

Carpaccio de Solomillo y Foie (7 unidad por persona)

Paella de Verduras

Paella de Arroz Abanda
(1 mini racién por persona)

Mini Canutillos de Rellenos (Arroz con Leche, Nata o Crema) (7 unidad por persona)

~

Tinto de Rioja, Rosado de Navarra, Blanco de Rueda, Zumos Variados, Jerez, Refrescos, Cervezas

(2 bebidas por persona)
(= o [ o Y 37,50 €
OPCIONAL: Barra Libre durante el Cocktail.....................c..c...l. 4,25 €/persona
Fraccion adicional (15 min.) de Cocktail.............ccccoeeiiiiiiiiiiiieeee, 2,50 €/persona

Este menu no incluye bebidas no especificadas.

Complete su menu con licores o cava por solo 2 € por persona (solo se admite a mesa completa)
Complete su menu con copa por 6,50 € por persona (solo se admite a mesa completa)

Complete su menu con sorbete por 3 € por persona (solo se admite a mesa completa)

Restaurante EL NINOT
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COCKTAIL TODO INCLUIDO A

(duracién 2 horas y media)

Los Entrantes (en la variedad esta el gusto)

Tartaleta de Foie y Mango (7 unidad por persona)

Mini Voul-Au-Vent Relleno de Crema de Salmén(7 unidad por persona)
Chupito de Crema de Zanahoria (7 unidad por persona)

Crépe de Queso Suave con Espinacas (1 unidad por persona)

Pincho de Chistorra, Patata y Pimiento de Guernica (7 unidad por persona)
Mini Croqueta de Jamoén (1 unidad por persona)

Cucharita de Tartar de Atun (71 unidad por persona)

La Verdura: pimientos con Ventresca sobre Pan Tostado

El Marisco: zamburinas al Vino Albarifio

La Estacion Buffet: Jamen Asado al Corte a Cuchillo y Tenedor Servido en Pan de Baguette
El Arroz: cazuelita de Risotto de Setas y Queso

Sorbete: sorbete de Mojito

La Carne: Brocheta de Pollo con Pimientos Rojos

A La Parrilla: mini Hamburguesas de Bacén y Queso

El Pescado: pados de Merluza Crujiente

Nuestros Postres

Mini Tarta de Brownie con Chocolate y Vasitos de Tiramisu

Barra Libre de

Tinto de Rioja, Rosado de Navarra, Blanco de Rueda, Zumos Variados, Jerez, Refrescos, Cervezas

Café y Cava

Recena

Sandwiches, Medias Noches y Hojaldritos Variados

Incluye: 1hora y media de Discoteca con DJ, 1hora y media de Barra Libre

y Centros de Mesa de Lilium Blanco/ Espejo y Velas
(Paquete Minimo para 50 Personas)

2 =Y o3 o 69.50 €

Fraccion adicional (15 min.) de Cocktail...........ccoccveeiiiiiiiiicniinnnn. 2,50 €/persona

Este menu no incluye bebidas no especificadas.

Complete su menu con licores o cava por solo 2 € por persona (solo se admite a mesa completa)
Complete su ment con copa por 6,50 € por persona (solo se admite a mesa completa)

Complete su menu con sorbete por 3 € por persona (solo se admite a mesa completa)

DESDE 1982

Restaurante EL NINOT
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COCKTAIL TODO INCLUIDO B

(duracién 2 horas y media)

Los Entrantes (en la variedad esta el gusto)

Tartaleta de Gulas y Gambas (7 unidad por persona)

Mini Vol-Au-Vent Relleno de Crema de Trigueros(7 unidad por persona)
Chupito de Melon (71 unidad por persona)

Crépe de Salmoén y Queso Suave (1 unidad por persona)

Caramelo de Morcilla (7 unidad por persona)

Mini Croqueta de Jamoén (71 unidad por persona)

Cucharita de Pisto con Huevo Hilado (7 unidad por persona)

La Verdura: Palitos de zanahoria con Hummus

El Marisco: Langostinos con Pifia y Salsa Cocktail

El AVE: Muslitos de Codorniz Fritos al Ajillo

El Arroz: Arroz sefioret y Arroz Negro (Servido a la Vista del Cliente)
Sorbete: sorbete de Mandarina

La Carne: pados de Pollo Crujientes con Cereales

A La Parrilla: Brocheta de Solomillo con Pimientos Fritos

La Estacién Buffet: Buffet de Pescado a la Sal con Nuestro Servicio a la Vista en Mini Raciones

Nuestros Postres

Tarta Nupcial de Tres Chocolates (Mini Raciéon) y Brocheta de Trio de Frutas

Barra Libre de

Tinto de Rioja, Rosado de Navarra, Blanco de Rueda, Zumos Variados, Jerez, Refrescos, Cervezas

Café y Cava

Recena

Sandwiches, Medias Noches y Hojaldritos Variados

Incluye: 1hora y media de Discoteca con DJ, 1hora y media de Barra Libre

y Centros de Mesa de Lilium Blanco/ Espejo y Velas
(Paquete Minimo para 50 Personas)

Este menu no incluye bebidas no especificadas.

Complete su menu con licores o cava por solo 2 € por persona (solo se admite a mesa completa)
Complete su menu con copa por 6,50 € por persona (solo se admite a mesa completa)

Complete su menu con sorbete por 3 € por persona (solo se admite a mesa completa)

DESDE 1982

Restaurante EL NINOT

TIf: 917349174 Whatsapp: 639878243



QR0 R0 Qo Qo Qo Qo Qo

R0 Qo Qo R0 Qo Qo Qo

Qo Ro Qo Qo

Q0 R0 Qo Qo Qo Qo Qo Qo QO QO Qo

e

N

FOIE Y MaANQO ... .ot 1,50 € unidad
Txasca de Cangrejo ....oooeveeeeii e 1,50 € unidad
Ensaladilla RUS@..........cooviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeee 1,50 € unidad
Gulas y Gambas al AjJillo ..........ueuiiiiiiii e 1,50 € unidad
Espinacas, Pasas y PIAONES ...........cccooviiiiiiiiiiiiiiiieie e, 1,50 € unidad
Aguacate y Tartar de Salmon ..., 1,50 € unidad
Morcilla de Verduritas............coueeeveviiiiiiiiiiiiiieiiieeeiieeeeeeeeeeee 1,50 € unidad
Ahumados (Anchoas, Salmén, Bacalao, Trucha)................. 1,00 € unidad
Esparrago Blanco y Triguero sobre Mahonesa ..................... 1,00 € unidad
Ventresca con Pimientos de Piquillo ...............ccoeeiiiiiiii, 1,00 € unidad
Jamon YOrk Yy QUESO ... 1,00 € unidad
Tartar de Salmén en Crema .........coooveiiiiiiiiiieiie e 1,50 € unidad
Espinacas con Queso de Cabra ...........cccevveveiiiiiiiiiiiiiiieeennee. 1,50 € unidad
Crema de Puerros y Gambas ........c.cooevvveeeeiiiiiiieeeeeeeeeiin 1,50 € unidad
Covissant Tpthones (reguerios) de...
Vegetal ... 1,75 €
Jamon YOrk Y QUESO ... 1,75 €
(O7=] 0 [o | =7 o TR 1,75 €
Guacamole CoN Gambas...........uuuuuuuuuiiiiiiii e 1,75 €
TLrechtctins
Brocheta de Tomate Cherry y QUESO.........cccvvevieieeieiiiiiiee 1,25 € unidad
Gamba Empanada en Brocheta ... 1,75 € unidad
Brocheta Viet (Pollo con Salsa de Soja).......ccccccceeeveeeeieeennnn, 1,75 € unidad
Brocheta Jamon York y Queso Fresco con Pifia................... 1,75 € unidad
Brocheta de Pollo al Curry y Pifia.......cc.ccoovviiiiiiiiieiieeeeeeees 1,75 € unidad
Brocheta de Sepia al Ajo-Perejil ........oooovvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiene 1,75 € unidad
Brocheta de Salmén y Aceituna ............ccooovveviiiiiiiiiiieeeees 1,75 € unidad
Brocheta de Langostino y Pifia ............oooviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieen, 1,75 € unidad
Brocheta de Ternera con Pimientos ...........cccccvciiiiiiiiiieiinns 2,25 € unidad
Brocheta de Bienmesabe Andaluza ............cccccccoeiiiiii, 1,75 € unidad

Matrimonio de Anchoa, Boquerén y Aceituna........................ 2,25 € unidad




Q0 R0 Qo Qo Qo Qo Qo Qo QO QO Qo

QR0 R0 Qo Qo Qo Qo Qo0 Qo Qo Qo Qo

R0 Qo Qo Qo

QR0 R0 Qo Qo Qo Qo Qo

Mini PinCho Cangrejo .....uuuvieeiiiieeecee e 2,10 € unidad
Mini Pincho Salmén con Queso Suave ...........c.cceeeveveeeennnn... 2,10 € unidad
Mini Pincho Sobrasada con Brie............ccoooviiiiiiiiiiiiiii 2,10 € unidad
Mini Pincho Tortilla con Pimiento............ccoovvviiiiiiiiiiiie, 2,10 € unidad
Mini Pincho Asadillo con Ventresca...........ccccoeeevveeiiiiiiiinnn. 2,10 € unidad
Mini Pincho Duo de JamoOn..........coouuiiiviiiiiiiieeeeeeeeeeeeee 2,10 € unidad
Mini Pincho Gulas con Gambas y All-i-Olli ...................oooe. 2,10 € unidad
Mini Pincho Queso Azul con NUECES.........cccvveivviieiiieeeinnnn, 2,10 € unidad
Mini Pincho Pulpo a la Gallega..........ccccocoovviiiiiiiiiii e, 2,50 € unidad
Mini Pincho de Roast Beef con Parmesano .......................... 2,50 € unidad
Mini Pincho de Paleta Ibérica...........ccccooevveiiiiiiiiiiiieeeee 2,10 € unidad
Pulpo en Vinagreta o Gallega...........cccoooeeeviiiiiiiiciiiieeeeeeeee, 1,55 € unidad
Tarta de ANUMAAOS .......covniiiieeeeeeee e 1,55 € unidad
SalpicOn de MariSCO .......cccvvuiiiiiiiieeeeee e 1,55 € unidad
Mejillones en Salsa ROSa .........cooeeiiiiiiiiiii e, 1,55 € unidad
Pisto con Huevo de Codorniz..........cccooeveeieiieiieiieeiieeeeeeeen, 1,75 € unidad

Mirr Sopttvictbes  Tetorsos o 5.

Triangulo de Atun con Tomate ..........ccoeviiiiiiiiiiiiiiiieee e 2,20 € unidad
Triangulo de Jamon York y QUESO ......oooeeeeeeieiiiieiieieeeeee 2,20 € unidad
Triangulo de Jamon Dulce y QUESO .......ooooeeeveiiiiiiiii, 2,20 € unidad
Triangulo de Pavo y Vegetal...........coooviiiiiiiiiiiiieeeee e 2,20 € unidad
Triangulo de Roqueforty Nueces.............ccoooeiiiii, 2,20 € unidad
Triangulo de Salmén Ahumado con Crema de Queso ...................... 2,20 €
S F=] 1] =Y o 1SR 1,50 € unidad
Cremade MEION .......ou e e 1,50 € unidad
Gazpacho de Fresa.........ocvvuieiiiiiiiieieeie e, 1,50 € unidad
VICNYSOISSE....cceeeiiiieee e 1,50 € unidad
IDEFICOS ... .o 3,00 € unidad
QUESO MANCNEGO ... 2,50 € unidad
Tortilla de Patatas.............oouviiieiiiiicc e 2,50 € unidad
Crema de atlin con ANCROAS ........ceiieviiiiiiiiee e 2,50 € unidad
Roquefort con tomate natural ..............cccoceeeeiiiiiiiiiiie . 2,50 € unidad
QuUESO CoON MeMDIIO....ceee e 2,50 € unidad

Mini Hamburguesa ...........cccooooiiiiiiiiii e 3.00 € unidad



& Fuente de Chocolate (2 Brochetas de Frutas/persona)..................... 5,50 €
& Tartas Caseras (71 unidad 10 raciones).............c.ccoeveieiiiiiiiiiinennan. 30,00 €
& Tarta Fina de Manzana 6 triangulitos........................... 8,00 €
T .
sites o W O Ztrittos
& Brownie de Chocolate con Helado de Vainilla................cooovvviveniinnne. 3.00€
& Arroz con Leche de mi Abuela mejorado............cccevvveviiiiiciiiiieeeeceee, 3.00€
& Torrija de Chocolate BlanCo .............ooueiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeee 3.00€
D
ﬁm
& Pastelitos Variados kg (Bandeja 20 UdS.).............ccccoveeeiieeeinannn.., 40,00 €
& RefresCOS/UNIAAd........cc.uiieieeee e 3,00 €
& Botella de Vino (Blanco, Rosado, Tinto) .............cccueeeeueiaiieeeeneeennn. 15,00 €
& Mini Brochetas de Frutas/unidad ................cooevviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiieee 250 €
& Vasito de Macedonia/unidad ..............cooouiieiiiiiiiii e 3,50 €
& Vasito de Yogourt Natural con Cereales/unidad...................ccceveeenns 3,60 €
Sortetis
& Sorbete de Mandarina/unidad ...........ccoouiiiiiiiiii 2,75 €
& Sorbete de Manzana Verde/unidad ................oovvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieee. 2,75 €
& Sorbete de Mojito/unidad.............eiiiiiiiiii e 2,75 €
& Sorbete de Limon/unidad...........cooouiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeee 2,75 €
W 7074 éﬁ%w% core
Servicio de agua, naranjada y limonada en recepcion de invitados/persona............ccccceeeeeeeennn.. 1,50 €
W Slercrorz
& Maestro Jamonero con cortador de Ibérico..........ccevvveieeninennnnnne. 7,50 € /persona
& Maestro Pulpero ¢/ Servicio a la Vista de los Invitados................. 6,50 € /persona
& Estacion de Steak Tartare..........cceeeeveevieieniienieeniieeniiesieeice e 7,00 € /persona
& EStacion de ATTOCES. ......ueieiiieeiiieeieeeiiee ettt e et eeaeeeeree e 6,00 € /persona
& Estacion de Sushi.........coocioviiiiiiiiiiiececee e 6,50 € /persona
& Estacion de QUESOS.......cccviieriieeiiieeiieeeeieeeeieeeeveeesvee e eveeesaeeeeaeeens 6,00 € /persona
& Estacion de Pescados ala Sal.......ccccveeeiiiiiiiiciiiecieecee e, 7,50 € /persona
& Corner de Cervezas Variadas (hasta 4 marcas diferentes)........... 3,75 € /persona

& Corner de Vinos Tintos 6 Blancos (hasta 4 marcas diferentes) .... 3,50 € /persona
& Corner de Cockteleria Variada...........cceeeeevvieeeiiiiieniiee e, 4,00 € /persona



COCKTAILS TODO INCLUIDO AvVB

(Servicios y complementos incluidos en los meniis)
Paquetes validos para un minimo de 50 comensales adultos

1 Hora y media de Discoteca con DJ

1 Hora y media de Barra Libre (primeras marcas no Premium)

La merienda o recena incluye hojaldritos, séindwiches y medias noches variados.
Manteleria y sillas vestidas

Decoracion floral en salon de celebracidon (un centro por mesa)

Protocolo (sitting y meseros)

Tarta Nupcial con Corte

Coordinacion musical (entrada, tarta, baile nupcial). Discoteca aparte.

Para un nimero inferior
Incremento de 1,50 €/comensal contratado
Servicio de Discoteca sin DJ(pudiendo contratarlo por 150€ de suplemento)




LISTA DE PRECIOS

O OFICIANTE. ...ttt e e e e e e e e ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e aaaaaaaes 175,00 €
o Alquiler de alfOmbBIa.........ccocuiiiiiiiieiieee e 35,00 €
o Equipo de MUSICA ¥ MNICTOS. .. ..eeeiirieriieeieiieeriieeesireeeiteeeireeeieeesreeesnseessnneessseeensseesnnes 85,00 €
o Prendidos Sillas (Unidad)...........coovieiiumeiieeiiiiiiiieee e 3,75 €
° Montaje (mesa de ceremonia ¥ SIIIAS) . .uueueeeeieeieerireeeieeeiirtreeeeeetrreeeeeeeeeesseseeseesseeseseseeeaeresssnes 0,00 €
e Hora de montaje por parte del Restaurante (decoracion traida por el cliente)............c........ 25,00 €
o Orquesta en DIrecto/2h0ras........ccvieiiiiiiiiiiiie et 600,00 €
® DiScoteca CON D/ TNOTA. . ... 150,00 €
e Alquiler equipo de MUSICA/2NOTAS......c.uvieeeriiieeeiiieeeciie et erre e 150,00 €

- Hora adicional de alquiler/Thora...........ccccoovviiniiiiiiiieccccee e 50,00 €
O  AlQUIler de PrOYECIOT. .. .ttt ittt ettt e e e e eraeeneaaeens 30,00 €
e Alquiler carrito para montaje de madera (Candy Bar)............c.cevveeneneeninnieenneennn. 50,00 €
e  Minutas personalizadas (1 unidad)..........eeeeevrrreeriureeeeiiieeeriieeeereeeeeereeeeereeeesraeeessnnnas 1,25 €
e Barra Libre/2 horas/persona (bebidas no Premium)..........ccuveeeervereesiureeeesseeeessveeeessnneeens 16,00 €

- Hora adicional/ lhora/persona (con recuento minimo del 50%; bebidas no Premium)...8.00 €
e Barra Premiums (con contratacion de barra libre normal; completar precio por copa)...........eeeeee.. 3,75 €
e Botellas alcoholicas no Premium (con 15 refrescos incluidos)........evveevveeeeeeeeeneeneeennnnnnss 80,00 €
e Copas por tickets (bebidas N0 Premilm).........ecuvrerrrurreesisreeeessiieesessreeeesssreesesseeeessseseesnsnns 7,00 €
e Otras consumiciones por tickets (bebidas no Premitm)..........ccevvereeeuvveeeerreeeessueeeessveesanns 3,50 €
e Fraccion adicional (15 min./persona) de COCKtail..........ovvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeee, 2,50€
e Servicio de descorche con nuestrabarralibre....................coiiiiiiiiiii 0.00 €
e Servicio de descorche/Thora/persona ............coviiiiiiiiiiiiiiii e 2.50€
e (Cono de chucChes POT PETSONA .......vviieiiiiiieiiiie ettt et e et e e e e e e eae e e eeeaeaeeaes 1,75 €
e Magia y animacion en eXClusiVa (desde).........eeevurreerrrrieeeeiireeeiiireeesineeeeseveeeennsneens 275,00 €
o  Monitores infantiles/1hora/ImMONItOTL. ..........uuuuieieeeeee e e e e e eeeeeeeeeees 25,00 €
e Servicio de productos traidos por el cliente/1 persona (emplataje, etc.)........ceu........ 0.50 €
e Servicio de autocares (consultar precio y condiciones)

CONDICIONES ESPECIFICAS
~ Puntualidad. Debido a las especiales caracteristicas que presentan las celebraciones es preciso respetar el horario
contratado para conseguir que el servicio se desarrolle con normalidad. Por todo ello se exige la llegada de todos los
asistentes en el horario contratado con una flexibilidad méxima de 30 minutos. Las demoras no contratadas se
facturaran aparte. (Suplemento 2,50€/comensal contratado, por cada 30 minutos de retraso).

~ Deja el lugar como te lo has encontrado. Cualquier colocacion del cliente o decoracion tendrd que ser retirada al
finalizar el evento y la colocacion tendra que ser con elementos que no deterioren las instalaciones.

~ Contratacion con antelacion. Todos los servicios deben ser contratados con suficiente antelacion, no
admitiéndose las contrataciones en el mismo dia de la celebracion.

~1IVA. Todos los precios de este catalogo llevan incluido el IVA vigente (10% actualmente). Cualquier cambio que
experimente este impuesto conllevara igualmente el cambio en los citados precios.

1. Estos menus no incluyen bebidas, comidas o servicios no especificados.
Horario maximo de ocupacion de los salones y/o terrazas es hasta las 18:30 en turno de comidas. Para
ampliaciones de horario consultar previamente como contratacion extra.

3. Horario maximo de ocupacioén hasta las 02:30 en turnos de cena.



Condiciones Generales

La contratacion de la reserva implica la aceptacion de las siguientes condiciones:

Primera: La celebraciéon se contratara para un nimero de comensales con caracter de minimo abonable con un error
permisible en el mismo de un 10%, todo ello conforme al Menu elegido que se anexara a la citada reserva.

Segunda: El cliente se compromete a hacer efectivo el importe total de la prestacion de la siguiente forma:

e 200,00 € a la firma de este compromiso, en concepto de sefial de fecha del evento. (Consultar segun tamafio de
grupo).

e Un 25% a la confirmacion del nUmero de comensales o entrega de las listas. (Diez dias antes del evento)

e Elresto se abonara el mismo dia del evento.

Tercera: La sefial se perdera en caso de cancelacion de la reserva por causa no imputable al restaurante.

Cuarta: Puntualidad. Es preciso respetar el horario contratado para conseguir que el servicio se desarrolle con
normalidad. Por todo ello se exige la llegada de todos los asistentes en el horario contratado con una flexibilidad maxima
de 30 minutos.

Quinta: El servicio contratado comprende exclusivamente los productos y servicios expresamente recogidos en la reserva
y durante el servicio contratado. Las consumiciones que los clientes o invitados hagan antes o después del evento seran
facturadas conforme a tarifas generales del restaurante.

Sexta: Los elementos y demas objetos propiedad de los clientes que deseen incorporar a su celebracion (tales como
decoraciones, libros de firmas, aparatos electronicos, etc.) seran de la entera responsabilidad de los clientes, no
pudiéndose responsabilizar el restaurante de su seguridad al ser un establecimiento de publica concurrencia y no constituir
la reserva un contrato de depdsito o custodia. El restaurante, como deferencia a sus clientes, pondra toda la diligencia que
pueda en el cuidado de las mismas, sin que por ello pueda responsabilizarse de cualquier contingencia que pueda
afectarles. Finalizado el evento el cliente debera retirar todas sus pertenencias inmediatamente; si no lo hace asi, solo se
podran guardar dos dias siendo de aplicacién a las mismas lo anteriormente expuesto.

Séptima: No existe ninguna exclusividad respecto a ningln servicio que no sean los relacionados con los propios de la
actividad de restauracion. Es decir, fotografos, musicos, DJ, oficiantes de ceremonias, etc. son de libre disposiciéon por el
cliente, pero el restaurante debe ser conocedor con la suficiente antelacidon de aquellos servicios externos contratados al
mismo y que vayan a desarrollar sus actividades en las instalaciones. El desarrollo de sus actividades sera de entera
responsabilidad de los clientes.

Octava: La utilizacion de las instalaciones del restaurante debera hacerse siguiendo las instrucciones de seguridad del
personal del restaurante. Los desperfectos y dafios que se originen como consecuencia de un uso indebido de las
instalaciones podran ser reclamados a los responsables.

Novena: Utilizacidén del aparcamiento. La utilizacion del aparcamiento del restaurante es gratuita y exclusiva para clientes
del restaurante. No supone, por tanto, contrato de depdsito o custodia de los vehiculos. El restaurante no puede hacerse
responsable de los dafios que pueda sufrir el vehiculo. Se ruega no dejen objetos de valor en el interior de los mismos
para evitar robos de los que el restaurante no puede responder.

Décima: Los videos u otro material que los clientes deseen exhibir durante sus celebraciones debera ser probado en el
restaurante con la debida antelacién para evitar posibles errores en su reproduccion. Terceras personas que intervengan
en la celebracién, deberan ser autorizados expresamente al menos por uno de los contratantes.

Undécima: El restaurante se reserva el derecho de admision para aquellos asistentes que no cumplan con las normas
del restaurante, presenten sintomas de embriaguez, inicien o participen en peleas o tengan conductas irrespetuosas
contra cualquier persona en el establecimiento.

Duodécima: Se prohibe, por cuestiones de seguridad e higiene, consumir en el establecimiento alimentos o bebidas
externos al restaurante.

Decimotercera: Si usted o alguno de sus asistentes padece algun tipo de alergia o intolerancia, tiene a su disposicién un
registro de informacién de alérgenos presentes en cada plato. Solicitelo siempre que lo desee.

Decimocuarta: Es necesario informar con la debida antelaciéon sobre posibles alergias, intolerancias o dietas especiales
para preparar alternativas adecuadas a dichos asistentes.

Decimoquinta: Los productos del restaurante son para el consumo dentro del establecimiento y durante el servicio
contratado, no pudiéndose sacar del restaurante.

Decimosexta: Los menores que accedan al establecimiento deben hacerlo siempre en la compaiiia y bajo la tutela de un
adulto autorizado, siendo responsabilidad del cliente el control de sus movimientos y actos por las instalaciones del
restaurante.

Muchas gracias por su colaboracion, imprescindible para que todas las celebraciones sean un éxito



SOBRE NOSOTROS

El Restaurante El Ninot es un establecimiento con mas de veinticinco
anos de dedicaciéon a la restauracion en la Zona Norte de Madrid, consolidando
en este tiempo un reconocido prestigio por la calidad de su cocina donde se
encuentran tradicidn e innovacion y una esmerada atencion al cliente que hara
de su visita una experiencia inolvidable.

Estamos especializados en la preparacion de fiestas y presentaciones. El
lugar lo elige usted.

Ponemos a su disposicion toda nuestra infraestructura de
establecimientos o bien desplazamos a su empresa todos los medios
materiales y humanos para que su evento sea todo un éxito. Cuidamos hasta el
ultimo detalle para que todo salga como lo tenia pensado. Incluimos todos los
servicios.

El Restaurante se vuelca en el servicio a las empresas que quieren
celebrar sus comidas, cenas y convenciones. Amparado en su magnifica
infraestructura da cabida a todas las peticiones y necesidades de las
empresas, que otros restaurantes simplemente no se podrian plantear.

Esta forma de hacer las cosas nos lleva a ofrecer una amplia gama de
servicios sin comparacion en el mercado, con una variedad de menus
retocables por los clientes y con unos precios ajustados y muy interesantes.

Entre nuestros servicios se encuentran los siguientes:
- Luces, sonido, pantallas, etc.
- Fiestas y barras libres.
- Servicios de cocktail y catering.
- Decoracién de mesas y buffets.
- Hornos asadores abastecidos con lefia de encina.
- Terrazas de Verano.
- Salas con megafonia y audio vision.

Reservas — Informacion

Teléfono: 91 734 91 74
WhatsApp: 639878243

reservas@el-ninot.com

https://el-ninot.com

Calle de Ntra. Sra. de Valverde, 193 28034 Madrid



