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'MENU DE BODA TODO INCLUIDO 1

Recepcion deBienvenida

(Duracidn 25 minutos)

10 minutos de cortesia de bebidas antes de comenzar el cocktail
Tartaleta de Mousse de Trigueros
Chupito de Crema de Melén
Mini Croquetas de Jamoén

Cucharita de Atun con Mango
Bombas de Brandada de Bacalao

Créppes de Gambas y Queso

Bodega Seleccionada

Primer Plato

Ensalada de Salmén Templada sobre Patata con Vinagreta de Mostaza Dijon

Sequndo Plato A Elegir

Carrilleras de Ternera (con Patata Avellana)
Lomo de Dorada a la Espalda (con Verduras Salteadas)

Postre

Tarta de Queso con Mermelada de Arandanos

Bodega

Tinto Rioja Crianza, Blanco de Rueda
Agua, Cerveza, Refrescos
Café y Cava

1 Hora y Media de Discoteca con dj
1 Hora y Media de Barra Libre

Merienda o Recena

Precio...ccciieiiiiiiiiiiiiiniinniicsnicsssnscsssnncsssnessssscssssessssessssessssens 77,50 €
(Paquete valido para un minimo de 50 comensales adultos: para un nimero inferior consultar)



'MENU DE BODA TODO INCLUIDO 2 |

Recepcion de Bienvenida

(Duracion 35 minutos)
10 miutos de cortesia de bebidas antes de comenzar el cockta)

Mini Vol-au-Vent Rellenos de Crema de Atun
Chupito de Salmorejo Cordobés
Créppe de Espinaca con Queso Suave
Pincho de Chistorra con Pimiento de Guernica
Mini Croquetas de Jamoén
Cucharillas de Tartar de Salmoén
Bodega Seleccionada

Primer Plato

Cesta de Langostinos y Hojas Rotas con Guacamole y Lascas de Ventresca
(Salsa de Mango, Aceite y Frutos Secos con un toque de Melocoton)

Sequndo Plato A Elegir

Chuleta de Ternera a la Parrilla con Patata Panadera y Pimiento de Piquillo
Salmon Gratinado y Hojaldres de Verduras salteadas

Postre

Tarta Milhojas de Crema y Nata con Coulis de Natilla

Bodega

Tinto Rioja Crianza, Blanco de Rueda

Agua, Cerveza, Refrescos
Café y Cava

1 Hora y Media de Discoteca con dj
1 Hora y Media de Barra Libre
Merienda o Recena

Precio...ccciieieiniiniiiminninnincsnsissississsssiossissssssssssssssssssssssssssssssie 79,95€
(Paquete Valido para un minimo de 50 comensales adultos: para un numero inferior consultar)



IMENU DE BODA TODO INCLUIDO 3|
Recepcion de Bienvenida

(Duracin 35 minutos)
10 minutos de cortesia de bebidas antes de comenzar el cocktail)

Cecina de Leén en Pan Grissini
Rollito de Carpaccio de Pifia con Queso Suave
Brocheta de Queso Fresco, Aceituna y Cherry
Caramelo de Morcilla
Cucharita de Ceviche
Mini Croquetas de Jamoén
Bodega Seleccionada

Para Comenzar

Crema de Tomates Verdes con Profiterol de Calabacin

E[ Pescado

Lomo de Lubina a la Espalda con Verduritas Salteadas

La Carne

Entrecote Rosado de Ternera a la Parrilla con Pastel de Patata y Tomate Confitado

Postre

Tarta de Tres Chocolates con Coulis de Chocolate Valor

Bodega

Tinto Rioja Crianza, Blanco de Rueda

Agua, Cerveza, Refrescos
Café y Cava

1 Hora y Media de Discoteca con dj
1 Hora y Media de Barra Libre

Merienda o Recena

Precio.. .. 89,95€

(Paquete Valido para un minimo de 50 comensales adultos para un nimero 1nfer10r consultar)



'MENU DE BODA TODO INCLUIDO 4

Recepcion de Bienvenida

(Duracin 50 minutos)
10 miutos de cortesia de bebidas antes de comenzar el cockta)

Cortador de Jamoén Ibérico y Pan Tomaca
Canapés de Salmén
Cucharillas de Mejillones en Vinagreta
Tartaletas de Setas al Ajillo
Brochetitas de Gambas Orly
Queso Manchego

Mini Croquetas de Jamoén
Bodega Seleccionada

Primer Plato

Medio Bogavante Elaborado sobre Vinagreta de Langostinos con Salsa de Salmorejo

Sequndo Plato A Elegir

Solomillo de Ternera a la Parrilla con Patata Panadera y Pimiento de Guernica
Merluza a la Vasca

Postre

Tarta Fina de Manzana con Helado y Crema Fresca

Bodega

Tinto Rioja Crianza, Blanco de Rueda

Agua, Cerveza, Refrescos
Café y Cava

1 Hora y Media de Discoteca con dj
1 Hora y Media de Barra Libre
Merienda o Recena

g T (1 97,75 €
(Paquete Valido para un minimo de 50 comensales adultos: para un numero inferior consultar)



'MENU DE BODA TODO INCLUIDO 5|

Recepcion de Bienvenida

(Duracin 50 minutos)
10 miutos de cortesia de bebidas antes de comenzar el cockta)

Maestro Pulpero con Servicio a la Vista de los Invitados
Estacion de Quesos Seleccionados
Cucharilla de Pisto con Huevo de Codorniz
Croquetas de Jamén
Chupito de Vichysoisse
Brocheta de Melén con Cecina de Ledn
Tartaleta de Foie con Manzana Caramelizada
Bodega Seleccionada

Para Comengar (individual)

Surtido de Ibéricos (Jamén, Lomo, Chorizo)

Primer Plato

Ensalada de Rape Alangostado y Langostinos con Salsa Emulsionada de Caviar y Vinagre de Médena

Sequndo Plato

Degustacion de .2 de Cordero Asado y %2 de Cochinillo Asado con Patata Panadera

Postre

Tarta de San Marcos con Lagrima de Arroz con Leche

Bodega

Tinto Rioja Crianza, Blanco de Rueda

Agua, Cerveza, Refrescos
Café y Cava

1 Hora y Media de Discoteca con dj
1 Hora y Media de Barra Libre

Merienda 6 Recena
PrrECi.eeecccccrrereeeeecrsrseeececcsssnneeeecessssnaneesesssssnssessssssssnssessssssssssssssssssnnsssses 113,50 €

(Paquete Valido para un minimo de 50 comensales adultos: para un nimero inferior consultar)



'MENU DE BODA INFANTIL 1|
RBC@pCiéﬂ de Bienvenida (segin menui elegido para invitados adulbos)

Primeros a Elegir

Pasta con Salsa Bolognesa
Entremeses de la Casa Frios y Calientes

Sequndo Plato (a elegir)

Pechuga de Pollo Empanada con Patatas Fritas

Escalope de Ternera con Patatas Fritas
Costillas BBC con Patatas Fritas

Postres (a elegir)

Tarta Ninot
Helado

Y nuestras bebidas

Agua Mineral, Refrescos, etc.

Cocktail, Barra Libre (sin Alcohol) y Merienda/Recena en las mismas condiciones que [z contratacion g inviggidos adultos
PreCin. . eiieiiiiiiiieiieieiinnnnnennsescsssccssscscesesssacasasasasanasssssasssssssssesesssesned 42,0 0€

'MENU DE BODA INFANTIL 2|
Recepcion de Bienvenida wgin neni degido parsiwitados adlos

Plato Combinado compuesto de

Escalope de Pollo con Calamares y Croquetas

Postres (a elegir)

Tarta Ninot
Helado

Y nuestras bebidas

Agua Mineral, Refrescos, etc.

Cocktail, Barra Libre (sin Alcohol) y Merienda/Recena en las mismas condiciones que [z contratacion g mvigdidos adultos
PrecCio . ciiiiineneeiiiiiiiiiiiiiiiiniininnmsssessssssanieisssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 32,0 0€



SERVICIOS Y COMPLEMENTOS INCLUIDOS EN LOS MENUS
Paquetes validos para un minimo de 50 comensales adultos

1 Hora y media de Discoteca con DJ

1 Hora y media de Barra Libre (primeras marcas no Premium)

La merienda o recena incluye hojaldritos, sandwiches-y medias noches variados.
Manteleria y sillas vestidas

Decoracidn floral en salén de celebracion (un centro por.mesa)

Protocolo (sitting y meseros)

Tarta Nupcial con Corte

Coordinacion musical (entrada, tarta, baile nupcial). Discoteca aparte.

ONOoOOGRWODN =

Para un numero inferior
Incremento de 1,50 €/comensal contratado
Servicio de Discoteca sin DJ (pudiendo contratarlo por 150€ de suplemento)

DEGUSTACIONES

Estos menus incluyen deg acion gratuita a partir de 50 co
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40,00 €/persona




Completa tus menus

Espera con ;

Servicio de agua, naranjada y limonada en recepcion de invitados/persona............ccccccevveeeeen.. 1,50 €
Coérner & Estacion

& Maestro Jamonero con cortador de IDEIICO. .........vee e 7,50 € /Jpersona
& Maestro Pulpero ¢/ Servicio a la Vista de los Invitados...............vveveeviiviiieiiieiiieiiieieieeeeee e 6,50 € /persona
& EStacion de StEaAK Tartare.......... o iieeiiieieeee et e e e e e e e e e e e e e e e eeend 7,00 € /persona
& EStACION 0B AITOCES. ... e ettt et e e 6,00-€ /persona
& EStACION A8 SUSNI...ceeee e et 6,50 € /persona
R =Ey o= Lol o) e (ST @ U TY<To 1= R o 6,00 € /persona
& Estacion de Pescados @ 12 Sal.........oouuiiiiieiiiieeee e e 7,50 € /persona
& Corner de Cervezas Variadas (hasta 4 marcas diferentes)....................c i 3,75 € /persona
& Corner de Vinos Tintos 6 Blancos (hasta 4 marcas diferentes) ...........co . 3,50 € /persona
& Corner de Cockteleria Variada............ooooieeeiiiiiee e el e 4,00 € /persona
Algo Dulce

L g (5] Lo [ TV 2= [ T=To [ 1T PR RRRPTR 1,75 € / persona
L =] o Te] gT=] t= e [ Sl 1 V1 €= 1T TR 1,75 € / persona
& Cucharitas de ArrOZ CON LECNE. ...... .o e e e 1,50 € / persona
& Fuentes de Chocolate (con dos brochetas de frutas).........ccccceevviiiii 6,75 €/ persona

Entre plato y plato
& Sorbetes (limoén al cava, mojito, mandarina, manzana verde)..........ccoocceveeiiieeieiiiee e 2,75 €/ persona

En la Merienda o Recena
& Mini Hamburguesas (2 PI€ZAS).......uuuuuuurriiiiieiiiiieiiiiieisiestseaesseseeseeaeeeaesseeeeeseseeeseeseeseseseeeeseesseees 5,50 €/ persona

Nuestro Cheff te propone que personalices tu menu (consultar precios)

Entrantes

& Crema de Meldn con Virutas de Jamon

& Crema de Marisco con Atadillo de Esparrago y Langostino & Aro de Pina Rellena de Marisco

& Queso Brie y Foie Empanados con Reduccion de Pedro Ximenez & Aguacate Relleno de Marisco
& Esparragos Trigueros Rebozados con Salsa de Frutos del Bosque & Flor de Pimiento de Piquillo Relleno de
Brandada de Bacalao

& Timbal de Verduras y Langostinos

& Panaché de Verduras con Vieiras al Vermuth

Pescados

& Bacalao a los Tres Gustos & Merluza en Salsa Verde

& Lomos de Rodaballo con Sofrito de Ajo

Carnes

& Entrecotte de Cebdn

& Magret de Pato

& Confit de Pato con Salsa

& Cochinillo Confitado:

Postres

& Tiramisu

& Tarta de Limén y Mango

& Tarta de Chocolate con Naranja Amarga



LISTA DE PRECIOS

O OFICIANTE. ...ttt e e e e e e e e ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e aaaaaaaes 175,00 €
o Alquiler de alfOmbBIa.........ccocuiiiiiiiieiieee e 35,00 €
o Equipo de MUSICA ¥ MNICTOS. .. ..eeeiirieriieeieiieeriieeesireeeiteeeireeeieeesreeesnseessnneessseeensseesnnes 85,00 €
o Prendidos Sillas (Unidad)...........coovieiiumeiieeiiiiiiiieee e 3,75 €
° Montaje (mesa de ceremonia ¥ SIIIAS) . .ueueeeeierieerireeeeietiieteeeeeeetrretereeeeeesreseseeeseeereseseesaeresesnes 0,00 €
e Hora de montaje por parte del Restaurante (decoracion traida por el cliente)............c........ 25,00 €
o Orquesta en DIrecto/2h0ras........ccvieiiiiiiiiiiiie et 600,00 €
® DiScoteca CON DI/ TNOTA. ... e 150,00 €
e Alquiler equipo de MUSICA/2NOTAS......c.uvieeeriiieeeiiieeeciie et erre e 150,00 €

- Hora adicional de alquiler/Thora...........ccccooviiiiiiiniiiiiieeeecce e 50,00 €
O  AlQUIler de PrOYECIOT. .. .ttt ittt ettt e e e e eraeeneaaeens 30,00 €
e Alquiler carrito para montaje de madera (Candy Bar)............c.cevveeneneeninnieenneennn. 50,00 €
e  Minutas personalizadas (1 unidad)..........eeeeevrrreeriureeeeiiieeeriieeeereeeeeereeeeereeeesraeeessnnnas 1,25 €
e Barra Libre/2 horas/persona (bebidas no Premium)..........ccuveeeervereesiureeeesseeeessneeeessnnneens 16,00 €

- Hora adicional/ lhora/persona (con recuento minimo del 50%; bebidas no Premium)...8.00 €
e Barra Premiums (con contratacion de barra libre normal; completar precio por copa)...........eeeeee.. 3,75 €
e Botellas alcoholicas no Premium (con 15 refrescos incluidos)........evveevveeeeeeeeeneeneeennnnnnss 80,00 €
e Copas por tickets (bebidas N0 Premilm).........ecuvrerrrurreesisreeeessiieesessreeeesssreesesseeeessseseesnsnns 7,00 €
e Otras consumiciones por tickets (bebidas no Premitm)..........ccevvereeeuvveeeerreeeessueeeessveesanns 3,50 €
e Fraccion adicional (15 min./persona) de COCKtail..........ovvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeee, 2,50€
e Servicio de descorche con nuestrabarralibre....................coiiiiiiiiiii 0.00 €
e Servicio de descorche/Thora/persona ............coviiiiiiiiiiiiiiii e 2.50€
e (Cono de chucChes POT PETSONA .......vviieiiiiiieiiiie ettt et e et e e e e e e eae e e eeeaeaeeaes 1,75 €
e Magia y animacion en eXClusiVa (desde).........eeevurreerrrrieeeeiireeeiiireeesineeeeseveeeennsneens 275,00 €
o  Monitores infantiles/1hora/ImMONItOTL. ..........uuuuieieeeeee e e e e e eeeeeeeeeees 25,00 €
e Servicio de productos traidos por el cliente/1 persona (emplataje, etc.)........ceu........ 0.50 €
e Servicio de autocares (consultar precio y condiciones)

CONDICIONES ESPECIFICAS
~ Puntualidad. Debido a las especiales caracteristicas que presentan las celebraciones es preciso respetar el horario
contratado para conseguir que el servicio se desarrolle con normalidad. Por todo ello se exige la llegada de todos los
asistentes en el horario contratado con una flexibilidad méxima de 30 minutos. Las demoras no contratadas se
facturaran aparte. (Suplemento 2,50€/comensal contratado, por cada 30 minutos de retraso).

~ Deja el lugar como te lo has encontrado. Cualquier colocacion del cliente o decoracion tendra que ser retirada al
finalizar el evento y la colocacion tendréa que ser con elementos que no deterioren las instalaciones.

~ Contratacion con antelacion. Todos los servicios deben ser contratados con suficiente antelacion, no
admitiéndose las contrataciones en el mismo dia de la celebracion.

~IVA. Todos los precios de este catdlogo llevan incluido el IVA vigente (10% actualmente). Cualquier cambio que
experimente este impuesto conllevard igualmente el cambio en los citados precios.

1. Estos menus no incluyen bebidas, comidas o servicios no especificados.
Horario maximo de ocupacion de los salones y/o terrazas es hasta las 18:30 en turno de comidas. Para
ampliaciones de horario consultar previamente como contratacion extra.

3. Horario méximo de ocupacion hasta las 02:30 en turnos de cena.



Condiciones Generales

La contratacion de la reserva implica la aceptacion de las siguientes condiciones:

Primera: La celebraciéon se contratara para un nimero de comensales con caracter de minimo abonable con un error
permisible en el mismo de un 10%, todo ello conforme al Menu elegido que se anexara a la citada reserva.

Segunda: El cliente se compromete a hacer efectivo el importe total de la prestacion de la siguiente forma:

e 200,00 € a la firma de este compromiso, en concepto de sefial de fecha del evento. (Consultar segun tamafio de
grupo).

e Un 25% a la confirmacion del nUmero de comensales o entrega de las listas. (Diez dias antes del evento)

e Elresto se abonara el mismo dia del evento.

Tercera: La sefial se perdera en caso de cancelacion de la reserva por causa no imputable al restaurante.

Cuarta: Puntualidad. Es preciso respetar el horario contratado para conseguir que el servicio se desarrolle con
normalidad. Por todo ello se exige la llegada de todos los asistentes en el horario contratado con una flexibilidad maxima
de 30 minutos.

Quinta: El servicio contratado comprende exclusivamente los productos y servicios expresamente recogidos en la reserva
y durante el servicio contratado. Las consumiciones que los clientes o invitados hagan antes o después del evento seran
facturadas conforme a tarifas generales del restaurante.

Sexta: Los elementos y demas objetos propiedad de los clientes que deseen incorporar a su celebracion (tales como
decoraciones, libros de firmas, aparatos electrénicos, etc.) seran de la entera responsabilidad de los clientes, no
pudiéndose responsabilizar el restaurante de su seguridad al ser un establecimiento de publica concurrencia y no constituir
la reserva un contrato de depdsito o custodia. El restaurante, como deferencia a sus clientes, pondra toda la diligencia que
pueda en el cuidado de las mismas, sin que por ello pueda responsabilizarse de cualquier contingencia que pueda
afectarles. Finalizado el evento el cliente debera retirar todas sus pertenencias inmediatamente; si no lo hace asi, solo se
podran guardar dos dias siendo de aplicacién a las mismas lo anteriormente expuesto.

Séptima: No existe ninguna exclusividad respecto a ninglin servicio que no sean los relacionados con los propios de la
actividad de restauracion. Es decir, fotografos, musicos, DJ, oficiantes de ceremonias, etc. son de libre disposicion por el
cliente, pero el restaurante debe ser conocedor con la suficiente antelacion de aquellos servicios externos contratados al
mismo y que vayan a desarrollar sus actividades en las instalaciones. El desarrollo de sus actividades sera de entera
responsabilidad de los clientes.

Octava: La utilizacion de las instalaciones del restaurante debera hacerse siguiendo las instrucciones de seguridad del
personal del restaurante. Los desperfectos y dafios que se originen como consecuencia de un uso indebido de las
instalaciones podran ser reclamados a los responsables.

Novena: Utilizacién del aparcamiento. La utilizacion del aparcamiento del restaurante es gratuita y exclusiva para clientes
del restaurante. No supone, por tanto, contrato de depdsito o custodia de los vehiculos. El restaurante no puede hacerse
responsable de los dafios que pueda sufrir el vehiculo. Se ruega no dejen objetos de valor en el interior de los mismos
para evitar robos de los que el restaurante no puede responder.

Décima: Los videos u otro material que los clientes deseen exhibir durante sus celebraciones debera ser probado en el
restaurante con la debida antelacién para evitar posibles errores en su reproduccion. Terceras personas que intervengan
en la celebracién, deberan ser autorizados expresamente al menos por uno de los contratantes.

Undécima: El restaurante se reserva el derecho de admision para aquellos asistentes que no cumplan con las normas
del restaurante, presenten sintomas de embriaguez, inicien o participen en peleas o tengan conductas irrespetuosas
contra cualquier persona en el establecimiento.

Duodécima: Se prohibe, por cuestiones de seguridad e higiene, consumir en el establecimiento alimentos o bebidas
externos al restaurante.

Decimotercera: Si usted o alguno de sus asistentes padece algun tipo de alergia o intolerancia, tiene a su disposicion un
registro de informacién de alérgenos presentes en cada plato. Solicitelo siempre que lo desee.

Decimocuarta: Es necesario informar con la debida antelacién sobre posibles alergias, intolerancias o dietas especiales
para preparar alternativas adecuadas a dichos asistentes.

Decimoquinta: Los productos del restaurante son para el consumo dentro del establecimiento y durante el servicio
contratado, no pudiéndose sacar del restaurante.

Decimosexta: Los menores que accedan al establecimiento deben hacerlo siempre en la compariia y bajo la tutela de un
adulto autorizado, siendo responsabilidad del cliente el control de sus movimientos y actos por las instalaciones del
restaurante.

Muchas gracias por su colaboracion, imprescindible para que todas las celebraciones sean un éxito



SOBRE NOSOTROS

El Restaurante El Ninot es un establecimiento con mas de Cuarenta
anos de dedicacion a la restauracion en la Zona Norte de Madrid,
consolidando en este tiempo un reconocido prestigio por la calidad de su
cocina donde se encuentran tradicion e innovacion y una esmerada atencion
al cliente que hara de su visita una experiencia inolvidable. La belleza y la
personalidad de su salon, hacen que casarse adquiera de veras-un significado
que va mas alla de la celebracion fria e impersonal de un hotel o un salon de
bodas. Por eso, acercarse al restaurante y descubrir su saléon montado es una
experiencia altamente recomendable porque la luz y la magia que desprende
cautiva a los invitados, transmitiéndoles la sensacionde estar viviendo un
momento irrepetible.

Cuando alguien se plantea la decision de casarse percibe por primera
vez la importancia que tiene la eleccion del lugar: un marco que identifique la
trascendencia del momento y la personalidad de los novios, ese sitio que hara
que la emocion se transmita a los invitados y sea recordado para siempre.
Ese espiritu es la ensefia de El Ninot porque su salén, personal y diferente,
hace sentirse en un lugar lleno de encanto y verdad, un restaurante donde el
respeto a los platos es un verdadero rito y transforma la celebracion en unica.

Reservas — Informacion

Teléfono: 91 734 91 74
WhatsApp: 639878243

reservas@el-ninot.com

https://el-ninot.com

Calle de Ntra. Sra. de Valverde, 193 28034 Madrid



