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El Restaurante El Ninot es un establecimiento con més de treinta afios de dedicacion
a la restauracion en la Zona Norte de Madrid, consolidando en este tiempo un reconocido
prestigio por la calidad de su cocina donde se encuentran tradiciébn e innovacion y una
esmerada atencion al cliente que hara de su visita una experiencia inolvidable.

El Restaurante se vuelca en el servicio a las empresas y grupos que quieren celebrar
sus comidas, cenas y convenciones. Amparado en su magnifica infraestructura da cabida a
todas las peticiones y necesidades de las empresas, que en otros restaurantes simplemente
no se podrian plantear.

A esa capacidad, se une la experiencia de casi veinte afios en la organizacion de
eventos de la méas variada procedencia, obteniendo siempre las méas altas calificaciones, que
se demuestran en la fidelidad de los clientes que repiten afio tras afio sus celebraciones. A
esto se une la solidez de un grupo hostelero familiar con diversos establecimientos en la zona
norte capaces de albergar cualquier necesidad en cualquier ambiente.

Esta forma de hacer las cosas nos lleva a ofrecer una amplia gama de servicios sin
comparacién en el mercado, con una variedad de menus retocables por los clientes y con
unos precios ajustados y muy interesantes.

Entre nuestros servicios se encuentran los siguientes:

e Aparcamiento Privado exclusivo y gratuito para nuestros clientes.
e Ropero gratuito.

e Capacidad desde 50 a 450 personas en salones independientes.
e Terraza de Verano.

e Salas con megafonia y audiovision.

e Fiestas y Barras Libres sin hora de salida.

e Servicios de cocktail y catering.

e Decoracion de mesas y buffets.

e Hornos Asadores abastecidos con lefia de encina.



Dlitos 4l Centre Ae i Mesa

Degustacion de Tostas
Ensalada de Tomate, Bacon y Virutas de Foie
Morcilla de Burgos ala miel
Bienmesabe a la Andaluza

Segunde Plate (4 elegin)

Carrillera de Ternera Asadas a Baja Temperatura
Dorada a la Espalda con Salteado de Verduras

Dostres

Tarta de Queso con Frambuesa

Nuestra Bodegs

Tinto de Rioja Cosecha, Rosado de Navarra y Blanco de Rueda

Cerveza, Agua Mineral, Refrescos
Café

PreCiO (ivainCluid).....eu.ereeeeneerseesseeernesneerseesseessssstsiesneeenns 36,75€

Los segundos platos requieren confirmacion diez dias antes del evento.

Este menu no incluye bebidas no especificadas.

Complete su menu con licores o cava por solo 1,75 € por persona (solo se

admite a mesa completa)

e Complete su menu con copa por 6,00 € por persona (solo se admite a mesa
completa)

e Complete su menu con sorbete por 2,50 € por persona (solo se admite a mesa

completa)

Teservas e tnpfbrmaciin: 97 757 .97 [4

el-ninot@el-ninot.com - www.el-ninot.com



Menu 2

Dlites 4l Contre Ae ba Mesa

Huevos de Corral Rotos con Jamon Ibérico
Rueda de Queso Manchego y Cecina de Ledn
Cogollos de Tudela con Rollitos de Salmén y Queso Suave
Croquetas Caseras

Segusndo Plato (4 elegin)

Arroz Caldoso de Pescadores
Entrecotte de Carne Roja con Patata Panadera y Pimiento del Pais
Lubina a la Espalda con Bilbaina y Verduritas Naturales

Dostres

Tarta de Hojaldre con Coulis de Natilla

Nuestra Bodeg

Tinto de Rioja Cosecha, Rosado de Navarra y Blanco de Rueda

Cerveza, Agua Mineral, Refrescos
Café

PreCio (ivainCluido) ... .. eeeeeereeeeetesieeieeee e ee et eeeeeaeeaeeneeanss 38,75 €
- Los segundos platos requieren confirmacion diez dias antes del evento.

- Este menu no incluye bebidas no especificadas.

- Complete su menu con licores o cava por solo 1,75 € por persona (solo se admite
a mesa completa)

- Complete su menu con copa por 6,00 € por persona (solo se admite a mesa
completa)

- Complete su menu con helado por 1,50 € por persona (solo se admite a mesa
completa)

- Complete su menu con sorbete por 2,50 € por persona (solo se admite a mesa
completa)

Titservas e inpbrmacii. 97 75597 7%

el-ninot@el-ninot.com - www.el-ninot.com



Crema de Marisco 6 Salmorejo Cordobés con Virutas de Jamén Ibérico

Dlitos sl Cntra de ba Mess

Lomo Ibérico con Picos Andaluces
Saquitos de Brandada de Bacalao sobre Salsa del Chef
Bouquet de Ensaladilla Rusa

Seguindo Plato (4 elegin)

Medallones de Solomillo de Ternera con Patata Panadera y Pimiento del
Pais
Merluza al Horno con Langostinos y Almejas

Dostres

Tarta Fina de Manzana con Crema Fresca y Helado

Nuestra Bodega

Tinto de Rioja Cosecha, Rosado de Navarra y Blanco de Rueda

Y ntstras bebidas

Cerveza, Agua Mineral, Refrescos
Café

PrECIO (IVa inCIUIT0). s veneeneeeee e e e e e e e e e e s e e e eeree e e eneenreaanneens 43,50 €
- Los segundos platos requieren confirmacion diez dias antes del evento.

- Este menu no incluye bebidas no especificadas.

- Complete su menu con licores o cava por solo 1,75 € por persona (solo se admite
a mesa completa)

- Complete su menu con copa por 6,00 € por persona (solo se admite a mesa
completa)

- Complete su menu con helado por 1,50 € por persona (solo se admite a mesa
completa)

- Complete su menu con sorbete por 2,50 € por persona (solo se admite a mesa
completa)

cocrias ¢ informacin: 97 J55 97 77

el-ninot@el-ninot.com - www.el-ninot.com



menu

4
Al Cestre

Jamoén Ibérico con Picos Andaluces
Alcachofas Naturales a la Parrilla
Ensalada de Pimientos Asados Naturales con Ventresca
Tartar de Atun con Cama de Guacamole

Segusndo Plato (4 elegin)

Solomillo de Ternera con Patata Chip y Pimiento del Pais
Tranchas de Rodaballo al Horno con Verduritas
Arroz Abanda
Chuletillas de Cordero con Patata Chip

Dostres

Tarta de Hojaldre con Coulis de Natilla

Nuestra Bodegs

Tinto de Rioja Crianza, Rosado de Navarra y Blanco de Rueda

Cerveza, Agua Mineral, Refrescos
Café

PreCiO (ivainClUIt0) ... . veneeseeeseeeeeeneeeeeaeeesssnseeneseaesanessneeaneesnns 47,50 €
- Los segundos platos requieren confirmacion diez dias antes del evento.

- Este menu no incluye bebidas no especificadas.

- Complete su menu con licores o cava por solo 1,75 € por persona (solo se admite
a mesa completa)

- Complete su menu con copa por 6,00 € por persona (solo se admite a mesa
completa)

- Complete su menu con helado por 1,50 € por persona (solo se admite a mesa
completa)

- Complete su menu con sorbete por 2,50 € por persona (solo se admite a

mesa

Ttservas o inpbrmaciin. 97 75597 77

el-ninot@el-ninot.com - www.el-ninot.com



menu

S
Al Cestre

Surtido Ibérico con Picos Andaluces
Milhojas Rellenas de Setas y Foie al Pedro Ximenez
Bienmesabe ala Andaluza
Almejas a la Marinera

Segundo Plato (« elegin)

Entrecotte de Carne Roja con Patata Chip y Pimiento del Pais
Bacalao al Horno con Verduritas Naturales
Chuleta de Ternera Blanca con Patata Chip y Pimiento del Pais
Lubina a la Espalda con Bilbaina y Verduritas Naturales

Dostres

Tarta de Hojaldre con Coulis de Natilla

Nuestra Bodeg

Tinto de Rioja Crianza, Rosado de Navarra y Blanco de Rueda

Cerveza, Agua Mineral, Refrescos
Café

PreCiO (ivainCluido) ... cu.sveeeieseeieeeeeiie it ese e s eeeaeeensaneenssnssansanses 52,50 €
- Los segundos platos requieren confirmacion diez dias antes del evento.

- Este menu no incluye bebidas no especificadas.

- Complete su menu con licores o cava por solo 1,75 € por persona (solo se admite
a mesa completa)

- Complete su menu con copa por 6,00 € por persona (solo se admite a mesa
completa)

- Complete su menu con helado por 1,50 € por persona (solo se admite a mesa
completa)

- Complete su menu con sorbete por 2,50 € por persona (solo se admite a mesa
completa)

Tieservas e inpbrmaciin. 97 75597 77

el-ninot@el-ninot.com - www.el-ninot.com



menu
S

Dlitos sl Cntre de ba Mesa

Surtido Ibérico con Picos Andaluces
Ensalada de Queso de Cabra con Cebolla Caramelizada
Revuelto de Hongos y All-i-Olli de Miel
Almejas con Langostinos

Seguunda Plata (4 elegin)

Solomillo de Ternera a la Parrilla con Patata Chip y Pimiento del Pais
Cochinillo Asado
Rape ala Bilbaina
Merluza de Pincho en Salsa Vasca

Dostres

Tarta Fina de Manzana con Crema Fresca y Helado

Nuestra Bodega

Tinto de Rioja Crianza, Rosado de Navarra y Blanco de Rueda

Y ntstras bebidas

Cerveza, Agua Mineral, Refrescos
PreCio (ivainCluido).....uu.eeseereerneerseesiesseeensesnseensssansesnesneens 55,00 €

- Los segundos platos requieren confirmacion diez dias antes del evento.

- Este menu no incluye bebidas no especificadas.

- Complete su menu con licores o cava por solo 1,75 € por persona (solo se admite

a mesa completa)

- Complete su menu con copa por 6,00 € por persona (solo se admite a mesa

completa)

- Complete su menu con helado por 1,50 € por persona (solo se admite a mesa

completa)

- Complete su menu con sorbete por 2,50 € por persona (solo se admite a mesa completa)

Trservas o infbrmacti. 97 75597 7%

el-ninot@el-ninot.com - www.el-ninot.com



Restaurante El Ninot

nuestrasenoradevalverdel93

menu

Drimeres 4 5&94
Pasta con Salsa Bolognesa

0
Entremeses de la Casa Frios y Calientes

Segunde Plate (4 elegin)
Pechuga de Pollo Empanada con Patatas Fritas
0
Escalope de Ternera con Patatas Fritas

o}
Costillas BBC con Patatas Fritas

Postres (4 elegin)

Tarta Ninot con Coulis de Natilla
o}
Helado

Agua Mineral, Refrescos...
Precio (ivaincluido)... ... eeeeeereereeenieenenns. 32,00 €

Tieservas e inpbrmaciin. 97 75597 7%

el-ninot@el-ninot.com - www.el-ninot.com



Restaurante El Ninot

nuestrasenoradevalverdel93

menu

. g zlzz

Escalope de Pollo con Calamares, Croquetas y Patatas Fritas

Postres (4 elegin)

Tarta Ninot con Coulis de Natilla
o}
Helado

Agua Mineral, Refrescos...

Tieservas e inpbrmuctin. 97 75797 7456 67

el-ninot@el-ninot.com - www.el-ninot.com



cocktalil

1
(30 miruntor)

Computste Ae

Aperitivos: Aceitunas Espafolas, Patatas Fritas
Brocheta de Queso Fresco y Tomate Cherry
Hojaldritos Variados (2 unidades)

Vino Espafiol, Cerveza, Agua Mineral, Refrescos...
103 Lo T S ST 525€

(Horario maximo para cocktails: 14:30 horas)
(Si no se puede realizar en zonas exteriores, se desarrollara en

el mismo salén contratado)

Trservas e inpbrmactio. 97 75597 77

el-ninot@el-ninot.com - www.el-ninot.com



cocktail
2

(4S mirutes)

Computsto Ae

Aperitivos: Aceitunas Espafolas, Patatas Fritas
Chupito de Salmorejo
Mini Voul-au-Vent de Atun
Cucharilla de Mejillones en Vinagreta

Vino Espafol, Cerveza, Agua Mineral, Refrescos...
[ ToT Lo 7,25 €

(Horario maximo para cocktails: 14:30 horas)
(Si no se puede realizar en zonas exteriores, se desarrollara en

el mismo salén contratado)

Trservas o inpbrmactio. 97 75597 7%

el-ninot@el-ninot.com - www.el-ninot.com



Lista de Servicios

Discoteca /1:30 horas con DJ (solo salones privados) .............. 300,00€
Hora adicional DISCOtECA.........cocvvvvieiiiieieiieeeeeeee e, 150,00 €
Karaoke /1:30 horas (solo salones Privados) . vveevsvserreerrnnnniinness 250,00 €
Alquiler equipo de musica /1:30 horas (solo salones privados). 150,00 €
Hora adicional alquiler equipo de musica............cccccceevee.... 75,00 €
(0= ox o ] 25,00€
Decoracion floral (unidad de centro de lium).......veueeeeeeneeeeeeeeennnes 6,00 €
Decoracion con GlODOS (deSde) ....uu.vvvrieeenieiiiieeiiieeeieeeennen 45,00 €
Barra Libre / 1 hora (bebidas no Premium) ..........ceevveee.. 7,50 €/ persona
Barra Libre / 2 horas (bebidas no Premium) ................ 14,00 €/ persona)
Botellas alcohdlicas no Premium (15 refrescos incluidos) ............... 80,00 €
Copas por tickets (bebidas No Premium) ........seeeeeeerunneeeeeeeeennnnnns 6,50 €
Otras consumiciones por tickets (bebidas no Premiumy ............... 3,00€
ChUuChes POr PErsoNa ..........ceeiiiiiiiieeiee e 1,25€
Carrito para montaje de Candy Bar............ocooovvvviieiienennns 50,00 €
Magia y animacion en exclusiva (desde) ..............ceeeeeeeeens 180,00€

ADMITIMOS SUGERENCIAS Y CUALQUIER CAMBIO

Todos los precios de este catalogo llevan incluido el IVA vigente
(10% actualmente).
Cualquier cambio que experimente este impuesto conllevara igualmente
el cambio en los citados precios.

lici

Los segundos platos requieren confirmacion al menos diez dias
antes del evento.

Estos mends no incluyen bebidas, comidas o servicios
no especificados.

Horario maximo de ocupacion de los salones y/o terrazas es
hasta las 18:30 h. en turno de comidas. (Ampliaciones consultar)



lici |

La contratacién de la reserva implica la aceptacion de las siguientes condiciones:

Primera: La celebracidn se contratara para un nimero de comensales con caracter de minimo
abonable con un error permisible en el mismo de un 10%, todo ello conforme al Menu elegido

que se anexara a la citada reserva.

Sequnda: El cliente se compromete a hacer efectivo el importe total de la prestacion de la
siguiente forma:

e 200,00 € a la firma de este compromiso, en concepto de sefal de fecha del evento.
(Consultar segun tamafio de grupo).

e Un 25% a la confirmaciéon del nimero de comensales o entrega de las listas. (Diez
dias antes del evento)

e Elresto se abonara el mismo dia del evento.

[ercera; La sefial se perderd en caso de cancelacion de la reserva por causa no imputable al
restaurante.

Cuarta: Puntualidad. Es preciso respetar el horario contratado para consequir gue el servicio
se desarrolle con normalidad. Por todo ello se exige la llegada de todos los asistentes en el

horario contratado con una flexibilidad maxima de 30 minutos.

Quinta. El servicio contratado comprende exclusivamente los productos y servicios
expresamente recogidos en la reserva y durante el servicio contratado. Las consumiciones

que los clientes o invitados hagan antes o después del evento seran facturadas conforme a
tarifas generales del restaurante.

Sexta: Los elementos y demas objetos propiedad de los clientes gue deseen incorporar a su
celebracion (tales como decoraciones, libros de firmas, aparatos electronicos, etc.) seran de la

entera responsabilidad de los clientes, no pudiéndose responsabilizar el restaurante de su
seguridad al ser un_establecimiento de publica concurrencia y no_constituir la reserva un
contrato de depdsito o custodia. El restaurante, como deferencia a sus clientes, pondra toda la
diligencia que pueda en el cuidado de las mismas, sin que por ello pueda responsabilizarse de
cualquier _contingencia_que pueda afectarles. Finalizado el evento el cliente debera retirar
todas sus pertenencias inmediatamente; si no lo hace asi, solo se podran guardar dos dias
siendo de aplicacién a las mismas lo anteriormente expuesto.

Séptima: No existe ninguna exclusividad respecto a ningun servicio que no sean los

relacionados con los propios de la actividad de restauracion. Es decir, fotégrafos, musicos, DJ,
oficiantes de ceremonias, etc. son de libre disposicion por el cliente, pero el restaurante debe
ser conocedor con la suficiente antelacion de aguellos servicios externos contratados al mismo
y que vayan a desarrollar sus actividades en las instalaciones. El desarrollo de sus actividades
sera de entera responsabilidad de los clientes.

Octava: La utilizacion de las instalaciones del restaurante debera hacerse siguiendo las

instrucciones de sequridad del personal del restaurante. Los desperfectos y dafios que se
originen como consecuencia de un uso indebido de las instalaciones podran ser reclamados a
los responsables.




Novena: Utilizacién del aparcamiento. La utilizacidon del aparcamiento del restaurante es
gratuita y exclusiva para clientes del restaurante. No supone, por tanto, contrato de depdsito o

custodia _de los vehiculos. El restaurante no puede hacerse responsable de los dafios que
pueda sufrir el vehiculo. Se ruega no dejen objetos de valor en el interior de los mismos para
evitar robos de los que el restaurante no puede responder.

Décima: Los videos u otro material que los clientes deseen exhibir durante sus celebraciones
debera ser probado en el restaurante con la debida antelacién para evitar posibles errores en

su_reproduccién. Terceras personas que intervengan en la celebraciéon, deberan ser
autorizados expresamente al menos por uno de los contratantes.

Undécima: El restaurante se reserva el derecho de admisién para aquellos asistentes gue no

cumplan _con las normas _del restaurante, presenten sintomas de embriaguez, inicien o
participen _en_peleas o tengan conductas irrespetuosas contra cualquier persona en el
establecimiento.

&cima. Se prohibe or__cuestiones de sequridad e higiene, consumir _en el
establecimiento alimentos o bebidas externos al restaurante.

Decimotercera: Si usted o alguno de sus asistentes padece algun tipo de alergia o

intolerancia, tiene a su disposicién un registro de informacién de alérgenos presentes en cada
plato. Solicitelo siempre gue lo desee.

Decimocuarta: Es necesario informar con la debida antelacién sobre posibles alergias,
intolerancias o dietas especiales para preparar alternativas adecuadas a dichos asistentes.

Decimoquinta: Los productos del restaurante son para el consumo dentro del establecimiento
y durante el servicio contratado, no pudiéndose sacar del restaurante.

Decimosexta: Los menores que accedan al establecimiento deben hacerlo siempre en la
compafiia y bajo la tutela de un adulto autorizado, siendo responsabilidad del cliente el control
de sus movimientos y actos por las instalaciones del restaurante.




 Alcobendas

Telefénica

Carmelo

Las Tablas

pZO|EUOH B jeueouand ap o0

e Renfe Fuencarral

Urk, Tres Olivosl

Avda. de Nuestra Sra. de Valverde

/‘A Fuencarral
Edificio

Volkswagen

Crtra. de Colmenar Viejo

Pza. Castilla



